Panasonic

Manual de Instrucoes

Forno de Alta Velocidade/Forno Micro-ondas Comercial

N° do Modelo: N E -S CV3

Panasonic

Obrigado por adquirir este produto Panasonic.

Leia estas instru¢des antes de operar e guarde para uso futuro.

Antes de usar este produto, preste atencao especial as “Instrugdes Importantes
de Seguranga” (paginas 4-9).

As figuras deste manual sdo meramente ilustrativas.

Proteger o Meio Ambiente é dever de todos.
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Informacoes Importantes de Seguranca

INSTALAGAO

EXAMINE SEU FORNO

Desembale o forno, remova todo o material de embalagem e verifique se ha danos no
forno, como amassados, travas da porta quebradas ou rachaduras na porta Notifique o
Servigo Autorizado imediatamente se o aparelho estiver danificado. NAO instale o forno
se estiver danificado.

ATERRAMENTO

IMPORTANTE: PARA SEGURANCA PESSOAL, ESTE FORNO DEVE ESTAR
CORRETAMENTE ATERRADO.

Quando uma tomada nao estiver aterrada, é responsabilidade pessoal e obrigagéo do
cliente substitui-la por uma tomada devidamente aterrada.

ADVERTENCIA SOBRE TENSAO DE ALIMENTAGCAO E ENERGIA

A tensao usada deve ser a mesma especificada no forno. O uso de uma tensao diferente
da especificada é perigoso e pode resultar em incéndio ou outros acidentes com danos
N&o ligue o forno através de um cabo de extenséo, pois isso pode ser perigoso. A parte
traseira do forno esquenta durante o uso. Nao permita que o cabo entre em contato com
a parte traseira do forno ou com a superficie do gabinete.

LOCAL DE INSTALAGAO DO FORNO

Coloque o forno numa superficie plana e estavel. O forno é do tipo independente e nao
deve ser colocado em um armario. Nao coloque o forno num local quente ou umido; por
exemplo, perto de um fogao a gas ou elétrico. Nao opere o forno quando a temperatura
ambiente for superior a 40°C e/ou a umidade for superior a 85%. O fluxo de ar livre ao
redor do forno é importante. Existe a possibilidade de uma pequena quantidade de
interferéncia com sinais de transmissao fracos se o forno estiver muito perto de um radio
ou TV. Para uma operagao segura e eficiente, o forno deve ter fluxo de ar suficiente para
as saidas de ar, ou seja, pelo menos 10 cm em ambos os lados, 3 cm na parte traseira e
20 cm na parte superior. A parte frontal ndo deve ser bloqueada. N&o instale o forno a
150 cm ou mais acima do chao. Fazer isso pode resultar em perigo de queimaduras
Apenas a combinagcdo dos mesmos modelos é permitida ao empilhar. O forno deve ser
colocado para facil acesso ao painel de controle e porta e também, para desligar a
energia ou desligar a energia por fusivel ou disjuntor

Menos que
150 cm

Menos que
150 cm

Um condutor de ligagao equipotencial externo é fornecido na parte traseira do
& forno e éidentificado por este simbolo.

/N\ ADVERTENCIA

1. Se a porta ou as vedagdes da porta estiverem danificadas, o forno nao deve ser
operado até que seja reparado pelo Servigo Autorizado.

2. O conteudo das mamadeiras e pote de alimentos para criangas deve ser agitado ou
sacudido, ea temperatura dos alimentos deve ser verificada antes de serem servidos
para evitar queimaduras.

3. Liquidos e outros alimentos ndo devem ser aquecidos em recipientes selados, pois ha
risco de explosao

4. O aquecimento de bebidas no micro-ondas pode resultar em ebuli¢cao retardada,
portanto, deve-se ter cuidado ao manusear o recipiente.

5. E perigoso que pessoas que ndo sejam profissionais autorizados realizem qualquer
servigo ou operagao de reparo que envolva a remoc¢éo da tampa que protege da
exposicao a energia de micro-ondas.

6. O piso préximo ao forno pode estar escorregadio, cuidados devem ser tomados.

7. O forno deve ser desconectado da tomada elétrica durante a limpeza ou manutengao
e na substituicado de pecas.
8. Para evitar queimaduras, nao utilize recipientes carregados com liquidos ou

ingredientes que se tornem fluidos por aquecimento em niveis superiores aos que
podem ser facilmente observados.

9. As partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso. Criangas devem ser

mantidas afastadas.
® Sempre siga “Tipos de Recipiente a Serem Usados”, (p.18)

10. Nao use o forno perto de um dispositivo controlado automaticamente, como uma porta
automatica ou um alarme de incéndio.
Ondas eletromagnéticas, como as emitidas por uma LAN sem fio, podem interferir em
dispositivos controlados automaticamente, ocasionando falhas de funcionamento que
podem resultar em acidentes.

11. Nao use o forno em um hospital ou perto de dispositivos médicos elétricos. Ondas
eletromagnéticas, como as emitidas por uma LAN sem fio, podem interferir em
dispositivos controlados automaticamente, ocasionando falhas de funcionamento
que podem resultar em acidentes.

12 Pessoas com marca-passo devem manter o dispositivo a pelo menos 15 cm de

" distancia da unidade principal do forno.
Ondas eletromagnéticas, originadas de uma LAN sem fio, por exemplo, podem
interferir no funcionamento do marca-passo.

13. Esse aparelho n&o deve ser colocado ou instalado em locais de acesso ao publico.



Informacoes Importantes de Seguranca

/N\CUIDADO

1.

2.

3.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

Para reduzir o risco de queimaduras, choque elétrico, incéndio, lesdes corporais ou exposi¢ao
a energia excessiva por micro-ondas, leia todas as instru¢cdes antes de usar o aparelho.

Para manter a alta qualidade dos tubos de magnetron e de outros componentes, néo ligue o
forno sem alimentos em seu interior.

Altas tensdes estéo presentes dentro do gabinete. Este aparelho deve ser reparado apenas
por pessoal qualificado.

. Este forno requer fluxo de ar livre na parte traseira e frontal para maxima eficiéncia de

resfriamento. Vocé deve manter as saidas de ar desobstruidas durante o cozimento.

. Nao seque a roupa no forno, pois existe a possibilidade de a roupa queimar se for deixada no

forno por muito tempo.

. Use este forno apenas para o uso pretendido, conforme descrito neste manual.
. Ndo use este forno ou acessorios se nao estiverem funcionando corretamente, se estiverem

danificados ou tiverem caido.

. Nao use este aparelho ao ar livre.

. Nao mergulhe o cabo ou o plugue na agua.
10.
11.
12.

Mantenha o cabo longe de superficies aquecidas.
Nao deixe o cabo pendurado sobre a borda de uma mesa ou balcéo.
Para reduzir o risco de incéndio no interior do forno:

a) Nao cozinhe demais os alimentos. Cuidado com o forno se papel, plastico ou outros
materiais combustiveis forem colocados dentro do forno para facilitar o cozimento.

b) Retire os fechos de arame dos sacos de papel ou de plastico antes de colocar o saco no
forno.

c) Se os materiais dentro do forno se inflamarem, mantenha a porta fechada, desligue o forno
e desconecte o cabo de alimentagao ou desligue a energia no painel de fusiveis ou
disjuntores.

® Sempre siga “Tipos de Recipiente a Serem Usados”, (p. 18)

Nao coloque materiais inflamaveis ao lado, em cima ou dentro do forno.

Ha o risco de incéndio.

Nao derrube ou deixe cair este forno ou acessérios. Fazer isso pode causar
ferimentos, choqueelétrico ou vazamento de micro-ondas.

NAO use este forno para aquecer produtos quimicos ou outros produtos nao
alimentares. NAO limpe este forno com nenhum produto rotulado como
contendo produtos quimicos corrosivos. O aquecimento de produtos quimicos
corrosivos neste forno pode causar vazamentos de radiacdo de micro-ondas.
Nao use o forno para fazer conservas caseiras ou para aquecer qualquer pote
fechado. A pressao aumentara e o pote pode explodir. Além disso, o forno
nao consegue manter os alimentos a temperatura correta de conservacgao.
Alimentos preparados inadequadamente podem estragar e ser perigosos para
0 consumo.

Nao tente fazer fritura no forno.

Batatas, macas, gemas de ovos, abdbora inteira e salsichas sao exemplos de
alimentos com cascas nao porosas. Este tipo de alimento deve ser furado
antes de cozinhar, para evitar que exploda.

19.

20.

21

22.

23

24.

25.

26.

27.

28.

29.
30.
31.

Ao aquecer mamadeiras, sempre remova a tampa e o bico. O liquido no topo
estara muito mais quente do que no fundo e deve ser bem agitado antes de
verificar a temperatura. A tampa também deve ser removida dos potes de
comida para bebés, o conteudo também deve ser mexido ou agitado antes de
verificar a temperatura.

® Sempre siga “Tipos de Recipiente a Serem Usados”, (p.18)

As vedacbdes da porta e as areas de vedacgao da porta devem ser limpas com
um pano umido.

. Se observar fumaca, desligue o forno ou retire-o da tomada e mantenha a porta

fechada para abafar as chamas.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo
Servigo Autorizado para evitar riscos.

. Antes de usar o forno, o usuario deve verificar se os utensilios sdo adequados

para uso com o forno.

Ao aquecer liquidos, por exemplo, sopas, molhos e bebidas no forno, o
superaquecimento do liquido além do ponto de ebuligdo pode ocorrer sem
evidéncia de borbulhamento. Isso pode resultar em uma fervura repentina
sobre o liquido quente. Para evitar essa possibilidade, as seguintes medidas
devem ser adotadas:

a) Evite usar recipientes de lados retos com gargalos estreitos.

b) N&o superaqueca o liquido.

c) Mexa o liquido antes e no meio de aquecimento.

d) Apds o aquecimento, deixe repousar no forno por um curto periodo de
tempo, mexendo novamente antes de remover cuidadosamente o recipiente.

Ao aquecer alimentos em recipientes de plastico ou papel, € necessario
supervisionar devido a possibilidade de ignig¢ao.

® Sempre siga “Tipos de Recipiente a Serem Usados”, (p.18)

O forno é destinado ao aquecimento de alimentos e bebidas. A secagem de
alimentos ouroupas e o0 aquecimento de almofadas térmicas, pantufas,
esponjas, panos umidos e similares podem conduzir a riscos de ferimentos,
ignicao ou incéndio.

Ovos com casca e ovos cozidos inteiros nao devem ser aquecidos em fornos,
pois podem explodir, mesmo apods o término do aquecimento no micro-ondas.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos, bem como por
pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, desde que sejam devidamente supervisionadas
ou instruidas sobre o uso seguro do aparelho e compreendam 0Os riscos
envolvidos. As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e
manutencido ndo devem ser efetuadas por criangcas sem a devida supervisio.

O forno ndo deve ser limpo com jato de agua.
O forno nao deve ser limpo com um limpador a vapor.

Campos eletromagnéticos podem apresentar um possivel perigo.
Recomendamos que aspessoas que usam marca-passo cardiaco evitem a
proximidade com esses campos.
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32.

33.

34.
35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,

Quando o forno ndo estiver em uso, é recomendado retirar os itens. Se deixado dentro
e o forno for acidentalmente ligado, € possivel que ocorram danos.

Durante o servigo e/ou substituicio de pecas, o forno deve ser desconectado da fonte
de alimentacdo. Uma vez que o plugue é removido, ele deve permanecer visivel para
0 operador de servigo para evitar reconexao inadvertida.

O forno deve ser limpo regularmente e quaisquer restos de alimentos removidos.

Nao aqueca com restos de 6leo ou restos de comida nas partes no interior do forno.
Isso pode gerar faiscas e causar incéndio ou fumacga.

A falha em manter o forno em condigdes limpas pode levar a deterioracao da
superficie, o que pode afetar adversamente a vida util do aparelho e resultar em uma
situacao perigosa.

Nao use utensilios de metal, ceramicas que contenham ouro ou prata ou qualquer
recipiente comum teor de metal ao cozinhar com o micro-ondas.

Recomendamos o uso de equipamentos de protecao individual em caso de
derramamento de alimentos quentes.

As superficies externas do forno, incluindo saidas de ar no gabinete e a porta do forno,
ficam quentes durante o uso. Tome cuidado ao abrir ou fechar a porta e ao inserir ou
remover alimentos e acessorios.

Existem aquecedores situados na parte superior e traseira do forno.

Apods o uso, as areas inferior, superior e laterais do entorno do forno podem estar
muito quentes.

Tenha cuidado ao retirar os acessorios quentes apos o cozimento. Isso pode causar
qgueimaduras. Use luvas de forno.

Tenha cuidado ao resfriar rapidamente os acessoérios quentes apds o cozimento. Isso
pode provocar queimaduras por vapor ou goticulas no ar. Também pode causar
ferimentos se os acessoérios quebrarem.

Ao remover alimentos do forno, tome cuidado para que uma assadeira ou similar nao
entre em contato com o aquecedor superior. Ha risco de incéndio ou fumaca.

Ao usar uma assadeira ou similar:

a) Respeite a temperatura resistente ao calor indicada na embalagem.

b) Use um tamanho de assadeira que corresponda a quantidade do alimento.

c) Tome cuidado para que a assadeira nao toque na superficie superior do interior do
forno.

E essencial que os alimentos reaquecidos sejam servidos “muito quentes”. Sempre
verifiqueantes de servir e, em caso de duvida, devolva os alimentos ao forno para
aquecimento adicional.

Todas as temperaturas fornecidas s&o apenas para fins de orientagéo. A legislagéo
local sobre os requisitos de temperatura dos alimentos deve ser aplicada, para garantir
que umatemperatura segura seja atingida antes que qualquer alimento seja servido.

O tempo de descanso é essencial para alimentos cozidos ou reaquecidos por fornos
MICROONDAS E CONVECCAO ou MICRO-ONDAS E GRILL. Durante o tempo de
descanso, o calor continuara sendo conduzido até o centro para cozinhar a comida
completamente.

Quanto mais denso o alimento, maior o tempo de descanso. Os alimentos reaquecidos
também necessitam de um tempo de descanso. Alimentos reaquecidos também
precisam de um tempo de espera.

45. Siga as instruc¢des especificas neste guia para o uso adequado dos acessorios do
forno e utensilios de cozinha. Se nao o fizer, pode danificar o forno. Tenha cuidado
ao retirar alimentos e/ou acessorios do forno.

46. Quando o forno terminar de funcionar, o motor do ventilador continuara girando para
resfriar os componentes elétricos. Isso é normal e os alimentos ainda podem ser
removidos do forno durante esse periodo de resfriamento. No entanto, ndo
desconecte o plugue do cabo dealimentacédo nem desligue o disjuntor.

USANDO SEU FORNO

1. Este forno destina-se ao uso comercial e ndo a produgdo em massa de alimentos.

2. Nao armazene nenhum objeto dentro do forno, pois este pode ser ligado
acidentalmente. Emcaso de falha elétrica, o forno pode ser desligado pela tomada
elétrica.

MANUTENCAO DO SEU FORNO

QUANDO O SEU FORNO NECESSITA DE MANUTENCAO, contate o Servico
Autorizado da Panasonic. N&ao tente fazer ajustes ou reparos na porta, painel de
controle ou qualquer outra parte do forno. Numeros de telefone estado sujeitos a
alteragbes sem aviso previo.

QUANDO O FORNO E LIGADO PELA PRIMEIRA VEZ

Vocé pode detectar fumaga ou um odor forte. Isso é normal e é causado pela
queima do 6leo usado para proteger a cavidade do forno.

Se vocé achar isso desagradavel, pode realizar um cozimento com o forno em vazio,
conforme descrito a seguir.

1. Coloque a placa de cozimento incluida como um acessorio dentro do forno. (p. 12)
2. Pré-aqueca o forno a 280°C (525°F) por 20 minutos, (p.22)

® Depois de aquecer o forno vazio, quando quiser terminar o pré-aquecimento,
pressione o botdo de Stop/Reset.

® Sempre ventile quando realizar um cozimento com o forno em vazio.

®Nao havera problemas sanitarios com os alimentos, mesmo se vocé usar o forno sem

realizar o cozimento com o forno em vazio primeiro.

A Panasonic Corporation ndo oferece garantias explicitas ou implicitas de nenhum tipo,
incluindo, entre outras, garantias de comercializagdo, de adequacao a uma finalidade
especifica, de titulo ou de nao violagao dos direitos de terceiros. O uso do produto é
por conta e risco do usuario. Todos os ajustes de cocgado sdo meramente indicativos e
devem ser alterados conforme o estado inicial, temperatura, umidade e tipo de
alimento. Dependendo das caracteristicas do alimento, sera necessario ajustar o tempo
de coccao e o nivel de poténcia. Antes de servir a comida, verifique se ela atingiu uma
temperatura segura.




Partes do Forno

Aquecedor Superior

o
o e

O

Puxador da porta —\
Porta

0 -
Abrir isso durante o cozimento
interrompera a operagao.

® A superficie inferior

0 do interior do forno é
feita de ceramica
para permitir a
passagem de ondas
0 8 eletromagnéticas.

Ventilagao de entrada

Porta USB de
Memoéria (p.16)

Bandeja de
Residuos

Bandeja de Oleo (p.14)
Coleta o6leo do interior do forno.

Coleta residuos de
alimentos e agua.

Filtro de ar
IE colocado dentro da tampa
frontal.

Tampa Frontal

® Como retirar a tampa
frontal bandeja de
residuos, filtro de ar e
bandeja de dleo. (p.15)

Saida de Ar

Sempre instale o filtro de ar, a bandeja de residuos
e a tampa frontal antes de usar o forno.

O uso continuo do forno sem essas pecas
resultara em mau funcionamento.

- Catalisador
o ©° A fumaca de 6leo que circula dentro
Porta do Cabo LAN =t F da cavidade do forno é decomposta
Ao usar a porta do cabo e purificada ao passar pelo
LAN, remova a tampa. 1 0 catalisador.
) ® Areagdo do catalisador diminui
w A quando a temperatura de cocgao
‘ € baixa [aproximadamente 250 °C
‘ (475 °F) ou inferior].

=

@ -}ﬁ ) y@i 2 / Um condutor de ligagao
@ \ T % equipotencial externo é
fornecido na parte traseira do
forno e é identificado por este
. simbolo.

Plugue de alimentagao L ¢ i

Conecte somente a tomadas compativeis com o plugue
20A do padrao NBR14136:2002. Oequipamento foi projetado
especificamente para uma alimentacdo monofasica.

Cabo de Alimentacao

® As ilustragbes podem ser diferentes dos itens reais. As etiquetas de precaugao estéo fixadas no forno.

ATERRAMENTO

IMPORTANTE: PARA SEGURANGCA PESSOAL, ESTE FORNO DEVE SER ATERRADO CORRETAMENTE.
Quando uma tomada néo estiver aterrada, é de responsabilidade e obrigagdo pessoal do cliente substitui-la por uma
1 O tomada devidamente aterrada

Painel de controle (tela inicial)

Configurando o Pré-aquecimento

® “Temperatura de pré-
aquecimento” (p.23) e
“Resfriamento” (p.24).

Barra de indicagao do estado

de pré-aquecimento (p.22)

® Exibe o progresso de
pré-aquecimento.

Tela touch (tela)

® Toque diretamente na tela para
usar os controles.

® Mostra detalhes como a
temperatura de cocgéo, o tempo
de cocgéo, o programa de
cocgao armazenado, as
informacdes sobre o bipe (sinal
sonoro), entre outros.

® Nao toque na tela com um objeto
pontiagudo. Se o fizer, causara
danos.

Parar/Redefinir

® Pressione uma vez para
interromper temporariamente o
processo de cocgao.
Para retomar o cozimento,
pressione o botédo Start.

® Pressione duas vezes para
apagar suas instrugées (retorna
a tela inicial) ou cancelar o
cozimento.

B Na tela inicial durante:
“Sele¢cao do numero do
menu”

“Configuracao inicial” (p.47)

Sandwich
Pizza
Pastry

Fried / Grilled

< 01/02

po)

Back

Q@

Stop/Reset

Lampada

® Quando o plugue de
alimentacao é inserido, a
lampada pisca, porém isso
nao é um mau
funcionamento.

Ferramentas (pp.42-49)

Lista de Menu

® Vocé pode alternar entre a tela da
lista de imagens e a tela de
selegéo do numero do menu.

(p.47)

Botao Back (Voltar)

® Retorna a tela de controle anterior
para que as configuragdes
possam ser alteradas.

® Indisponivel apés o inicio do
cozimento.

—mam— Botao Start (Iniciar)

® Apds a configuragéo do pré-
aquecimento ou resfriamento,
pressione este botao.

® Apos o pré-aquecimento, configure
a cocgao por memoria ou a cocgao

manual e pressione este botdo para

comegar a cozinhar.

B Funcao de Desligamento Automatico

A tela inicial do visor se apaga automaticamente quando permanece sem
uso por 5 minutos. Enquanto a fungdo de desligamento automatico
estiver em funcionamento, se a porta estiver aberta, a tela sera exibida.

Quando o cozimento terminar, os ventiladores s&o operados para ventilar
o interior do forno e resfriar as pegas mecanicas.

No entanto, ndo desconecte o plugue do cabo dealimentagdo nem
\_desligue o disjuntor.

~

J
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Acessorios

® Para adquirir os acessorios, entre em contato com o revendedor ou um Servigo Autorizado, (p.55)
Tome cuidado ao manusear a placa de cozimento, pois ela pode se quebrar. Se estiverem danificadas,
pare de usa-las e entre em contato com o revendedor ou um Servigo Autorizado.

interior do forno

&

Placa de Cozimento

A = -

Folha de Forno Pa de Aluminio

Ao usar este produto, certifique-se de posicionar a placa de cozimento na superficie inferior do

/\CUIDADO

O forno nao deve ser operado sem alimento
em seu interior no modo de micro-ondas.

Se o fizer, o forno podera esquentar de
maneira anormal devido a faiscas e a

Ha uma costura na
vedagado da porta - isso
nao é avaria.

superficie inferior interna superaquecida. Isso
pode causar um risco de queimaduras.

® Além disso, nao opere o forno apenas
com recipientes e acessorios fornecidos.

® Tenha cuidado ao remover os
acessorios quentes apos o cozimento.
Use luvas de forno.

Folha de Forno

Coloque somente sobre Placa de cozimento.

Coloque os alimentos sobre a folha de forno

® E recomendado substituir a folha a cada 3 a 6
meses, dependendo do nivel de mancha.

Placa de Cozimento

Pa de aluminio

Utilize-a para retirar a folha de forno ou os
alimentos diretamente.

N&o a coloque em contato com alimentos acidos ou
alcalinos por longos periodos de tempo.

® As ilustragdes podem ser diferentes dos itens reais

Cuidados com seu Forno

E essencial que vocé siga estes pontos para obter o maximo uso do seu forno. As micro-ondas sio
atraidas pela umidade e pela gordura, portanto um forno sujo ndo cozinha COM EFICIENCIA.

A falha em manter o forno em condig¢des limpas pode levar a deterioragao da superficie, o que pode
afetar adversamente a vida util do aparelho e possivelmente resultar em uma situagao perigosa.

® Este forno requer uma manutencao regular, (p.51)

/NADVERTENCIA

®Desconecte o cabo de alimentagao da
tomada antes da manutencgao.
Caso contrario, isso pode resultar em choque elétrico.
®Aguarde a cavidade do forno esfriar antes
de limpar.
Caso contrario, isso pode resultar em queimaduras e ferimentos.

—— Saida de
Ar

—— Camara Interna

O o e g
O
s o

Porta

Bandeja de Oleo

Bandeja de

BAntes da limpeza Residuos

@ Nao limpe o forno com um jato de agua ou limpador a vapor.
@ Nao derrame detergente e restos de alimentos nas fendas
e orificios. Isso resultara em um mau funcionamento.

~——— Filtro de Ar

@ Se o forno ficar danificado de alguma forma, entre em Tampa Frontal

contato com o seu revendedor ou com um servigo
autorizado antes de continuar o uso.

® Ndo use diluente, benzina, detergente ou alvejante. Ha
risco de dano ou deformacao.

Limpe estas partes todos os dias.

BCavidade do forno  parte interna da porta * vedagao das portas
Limpe com um pano umido.

Limpe todas as manchas de agua, o dleo e os restos de alimentos com frequéncia para prolongar a vida util
do forno. A ndo remocao de restos de alimentos queimados e do p6 pode causar oxidagao.

Se as manchas forem persistentes, limpe-as com um pano umedecido em detergente neutro de cozinha.

©® Caso permanega manchado, a sujeira se torna dificil de remover, o que faz com que os residuos de
alimentos queimem e o cheiro da comida persista.

® Tenha um cuidado especial, em particular, com a area onde a unidade principal e a porta entram em contato, bem como seus arredores.

@ Nao esfregue as pegas que ndo sejam as partes metalicas internas da porta (area de vedagéo da porta,
etc.) com uma esponja aspera, isso pode danificar a vedagéo da porta e provocar o mau funcionamento do
forno. Certifique-se de usar apenas uma esponja macia.

® N3o borrife detergente diretamente nas superficies superior e traseira da cavidade do forno. Isso
resultara em um mau funcionamento.

MAreas externas
Limpar com um pano umido

Limpe as manchas de 6leo e de comida imediatamente.

@ Nao use diluentes, benzeno, produtos de limpeza abrasivos, alvejantes, detergentes alcalinos residenciais
ou sintéticos de uso doméstico.

Se as manchas forem persistentes, limpe-as com um pano umedecido em detergente neutro de cozinha.
Tome cuidado para n&o permitir que o detergente de cozinha entre na saida de ar e nas fendas.

® Lado externo da porta * area do puxador
Depois de limpar com um pano umido, limpe a area com um pano macio e seco. 1 3
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Cuidados com seu Forno

HPlaca de Cozimento ¢ Folha do Forno ¢ Pa de aluminio
Lave com uma esponja macia embebida em detergente neutro

Limpe-os a cada uso, se as manchas tornarem-se um problema.

® Nao lave na maquina de lavar louga.

® Se vocé esta preocupado com manchas de 6leo ou similares,
Use detergente alcalino. Ao usar detergente alcalino, use-o apés ler atentamente as instru¢des de uso.
Depois de realizar a manutencéo, certifique-se de limpar o equipamento com um pano Umido para que
nenhum residuo de detergente permanega.
No entanto, vocé deve fazer isso na parte interior da porta, pois as pegas de resina se deterioraréo. Se,
por acaso, o detergente entrar nas pegas de resina, limpe-as imediatamente com um pano Umido.

Desmonte e limpe esta pec¢a todos os dias.

M Bandeja de residuos Limpe com um pano umido

% ® Consulte “Como remover/montar pecgas”,
(p.15)

Desmonte e limpe estas pegas uma vez por semana.

©® Consulte “Como remover/montar pegas”, (p.15)
® Nao lave na maquina de lavar louga.

Limpe com um pano umido.

Limpe as manchas de 6leo e de comida imediatamente.
Se as manchas forem persistentes, limpe-as com um pano umedecido em
detergente neutro de cozinha.

B Tampa Frontal

Seque apos a lavagem com agua

Limpe-o apods cada uso, se as manchas forem significativas.

O filtro pode perder sua eficacia se manchas néo forem removidas.

A temperatura das pecas internas também pode aumentar, causando um
mau funcionamento.

B Filtro de Ar

B Bandeja de 6leo ) ] ]
Limpe as manchas de 6leo com um pano macio ou

toalha de papel.

Se as manchas forem persistentes, limpe-as com uma esponja macia
embebida em detergente neutro e depois seque-a.

B Como remover/montar as pegas

~— Tampa Frontal/Filtro de ar ~N

.Remogéo
Depois de puxar a tampa frontal para baixo em sua diregao, levante-a diagonalmente
para cima para remové-la. Retire o filtro de ar puxando-o da tampa frontal.

.

Filtro de ar

® Montagem
Insira o filtro de ar na ranhura da tampa frontal e, depois de inseri-lo firmemente até o fundo, instale-o
de modo que a ranhura da tampa frontal seja inserida na parte ® da unidade principal.

Ranhura

M Se o filtro de ar nao estiver ajustado, a tampa frontal néo fechara.

N
~— Bandeja de residuos ~
= ® Montagem
@ Remogao Instale a bandeja de residuos de mod
Puxe a bandeja de residuos em sua diregao st? eaba eja. € residuos do 0 gct;edsuas? inal
para rqmové-la. ranhuras se encaixem na peca a unidade principal.
\_

~— Bandeja de 6leo

® Remogao

Primeiro remova a tampa frontal e depois retire a bandeja de dleo.
® Montagem

Siga o procedimento inverso para instalar a bandeja de ¢leo.

. J

Limpe estas pecas uma vez por més.

HESaida de Ar

Limpe a saida de ar traseira com uma
escova de dentes e uma toalha




Conectando um Pen Drive USB

® Use um Pen Drive USB Type-A compativel com USB 2.0 ou posterior e formatado com FAT32.
® Nenhum Pen Drive USB esta incluido como acessoério. Use um Pen Drive USB disponivel comercialmente.
® Nao garantimos o comportamento de todos os Pen Drives USB disponiveis comercialmente.

(Como inserir e remover )

® A porta de memoria USB esta abaixo da area de operagao.

® Néo deixe o Pen Drive USB inserido, pois impossibilita a instalacdo da tampa frontal ou bandeja de
residuos. Enquanto os dados estiverem sendo lidos ou gravados no Pen Drive USB, n&o os insira
ou remova. Fazer isso pode corromper os dados do pen drive.

B Como Inserir

(1) Depois de puxar a tampa frontal para
baixo em sua dire¢ao, levante-a
diagonalmente para cima para remové-la.

@ Puxe a bandeja de residuos em sua
direcao para remové-la

(3 Puxe a tampa da porta de meméria
USB para baixo para abri-la

Tampa da Porta de memoria USB

@ Insira o Pen Drive USB Preste atencio
na orientagdo do pen drive e insira-o
corretamente

Lado da
unidade
principal

B Como remover
(D) Remova o Pen Drive USB

(@ Feche a tampa da porta USB de meméria

Tampa da Porta de memoria USB

(3 Montagem da bandeja de residuos
Instale a bandeja de residuos de modo
que suas ranhuras se encaixem na pega
da unidade principal.

Ranhuras

(4 Montagem da tampa frontal
Instale a tampa frontal de modo que suas
ranhuras se encaixem na pega ® da
unidade principal.

Ranhuras

Conectando ao seu dispositivo pessoal

Conectando seu dispositivo pessoal permite a vocé ler no equipamento a lista de receitas e as
configuragoes criadas pelo aplicativo. Ao enviar ou ler os dados, conecte o equipamento e o
roteador com um cabo LAN.

)))) Cabo LAN S !

B Conectando-se a uma rede WiFi

® Dependendo do ambiente circundante, use um cabo a prova de calor para o cabo LAN.
Além disso, tenha cuidado para coloca-lo de modo que nao entre em contato com as partes quentes da
unidade principal.

® As configuragdes de conexao de rede variam dependendo do ambiente utilizado.

® Ao definir o enderego IP e as configuragdes de DNS para a conexao de rede, consulte | Configuragdes
de rede (p. 49)

17
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Tipos de Recipientes a

Serem Usados

CONVECGCAO E MICRO-ONDAS/
GRILL E MICRO-ONDAS/MICRO-ONDAS

Como estes programas utilizam micro-ondas e calor (CONVECCAO ou GRILL), vocé deve escolher o
recipiente com cuidado.
UTILIZAR: Recipientes de ceramica, vidros resistentes ao calor (ex.: Pyrex®)
NAO UTILIZAR:
Plasticos, filme plastico, metal, espetos de metal, folhas de aluminio, silicone, utensilios
laqueados, vidros sem resisténcia ao calor, papel, madeira, vime

CONVECGCAO/GRILL/CONVECGCAO E GRILL

UTILIZAR: Recipientes de ceramica, vidros resistentes ao calor (ex.: Pyrex®), metais, espetos de metal,
fol_has de aluminio
NAO UTILIZAR:
Plasticos, filme plastico, silicone, utensilios laqueados, vidros sem resisténcia ao calor, papel,
madeira, vime.

® Recipientes de silicone especificados para uso com o grill podem ser usados com convecgéo.

Por favor, use o recipiente em ou abaixo da temperatura resistente ao calor indicada.

@ Respeite a temperatura resistente ao calor descrita na embalagem ao usar folha de cozinha resistente ao
calor, papel manteiga, entre outros.

Modos de Coccao

Modos de Cocgao

Conveccio ( )
e M
Um aquecedor de convecgéo (aquecedor com ventilador de
("ly"‘) circulagéo) circula calor pela cavidade do forno e cozinha totalmente
N ¢ os alimentos enquanto controla a temperatura ajustada, (p.28)
AT
| Aguecedor J
L Agquecedor ) L )
[ Gril N )
e M
W Um grelhador fornece calor e um ventilador de circulagao opera para
f O D distribuir o calor por toda a cavidade do forno.
- Toda a superficie da comida é bem cozida (p.29)
. J \ J
Conveccio e Grill ( )
e M
O aquecedor de convecgao (aquecedor com ventilador de circulagao)
(’x\, e o grelhador circulam calor na cavidade do forno enquanto controlam
. a temperatura.
Ar b Cozinha a comida completamente enquanto doura a superficie, (p. 30)
. J \ J
Micro-ondas ( A . . A
= ~ ®Vocé pode usar o micro-ondas para cozinhar somente nas
Etapas 2 e 3 em Cocgéo por etapas.
7
. Aplica micro-ondas a comida, fazendo com que as moléculas da
e i g comida colidam fortemente e causem o aumento do calor por atrito.
A—sF Como resultado, a comida é aquecida quase igual por dentro e por
fora.
. J \ J
Conveccéo e Micro-ondas N . - _ )
- ~ Cocgéo combinada com aquecedor de convecgéo (ventilador com
2 "\ aquecimento) e micro-ondas.
e (x\~ Um aquecedor de convecgéo circula calor por toda a cavidade do
ﬁ(«" - ‘_> forno, controlando a temperatura ajustada, enquanto o micro-ondas
PEanAN o Y aquece completamente a comida.
Aquecedor+Micro-ondas O tempo de cocgéo é reduzido, (p.32)
. J \ J
Grill e Micro-ondas ( )
( N h Cocgéo combinada com aquecedor de grelhador e micro-ondas.
T - 2 Um grelhador adiciona calor enquanto um micro-ondas aquece a
#,%‘ {;’ comida e, adicionalmente, um ventilador de circulagéo opera para
T s dar a toda a superficie um acabamento crocante.
2 SRR O tempo de cocgéo é reduzido, (p.33)
Aquecedor+Micro-ondas
. J \ J

® As ilustragbes sé&o imagens. Os acessorios a serem utilizados diferem conforme o modo de cocgéo

Significado das setas usadas na ilustracao

G&

Aquecedor de convecgao

3

Grelhador

—————

g g N By
(¢ )

Somente ventilagédo Micro-ondas
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Grafico de Coccao

O tempo de cocgdo abaixo é apenas um guia. Ajuste-o de acordo com o tipo de alimento e a

temperatura inicial.

©® Este forno foi projetado para aquecer alimentos ja cozidos.

@ A Panasonic Corporation ndo oferece garantias explicitas ou implicitas de nenhum tipo, incluindo, entre
outras, garantias de comercializagéo, de adequagao a uma finalidade especifica, de titulo ou de ndo
violagéo dos direitos de terceiros. O uso do produto & por conta e risco do usuario. Todos os ajustes de
cocgdo sdo meramente indicativos e devem ser alterados conforme o estado inicial, temperatura,
umidade e tipo de alimento. Dependendo das caracteristicas do alimento, sera necessario ajustar o
tempo de cocgao e o nivel de poténcia. Antes de servir a comida, verifique se ela atingiu uma temperatura
segura. O 6leo dos alimentos pode causar falhas.

@ Coloque a placa de cozimento incluida como um acessério dentro do forno antes de iniciar o pré-
aquecimento. (p. 12)

@ Se a velocidade do ventilador for alta, os alimentos da superficie podem se espalhar. Nesse caso,
diminua a velocidade do ventilador.

@ Consulte “Acessorios” (pag. 14) para detalhes sobre o uso dos acessorios, antes de cozinhar.

BReaquecimento

Quanti Temp. Programa

Quanti . | Temp. Programa
Cate o Temp. Acesso = . Total
goria L N Inicial. CERD rio de pré Passo| Conv | Grill ot MO |Tempo| Tempo
(Peso) aquec. lador
016 | scone |RefMge| 1peca |Folhade| ,qn0n | 4 | oEp | ALTO | 90% | 900 W |20 sec | 20 sec
rada (80 g) Forno
Refrige| 1 peca |Folha de o 1 1280°C| OFF | 30% [1200 W] 15 sec
;Vlassa 017:| Muffin 1" 4a | (60g) | Formo | 22%°C "2 | OFF |ALTO | 100% | OFF | 5 sec | 20 S€°
olhada i
018 | Brownie |REfMge| 1peca |Folhade| ,an0n | 1 |4g0ec | OFF | 30% [1200 W| 20 sec | 20 sec
rada (70 g) Forno
Tortade |Refrige| 1pega |Folhade o 1 OFF |BAIXO| 50% | 750 W | 35 sec
019 maca rada (80 g) Forno 280°C 2 |280°C |BAIXO| 70% | OFF | 5sec 40 sec
020 | Frango |Conge| 1pega |Folhade| ,oo.o | 1 | OFF [BAIXO| 50% (1200 W 410”;2‘(: 2 min
grelhado | lada (120 g) Forno - 20 sec
2 |280°C|ALTO | 60% | OFF |40 sec
021 Frango | Conge | 1pega |Folhade 280°C 1 OFF |BAIXO| 50% 1200 W| 1 min | 1min
frito lada | (110g) | Forno 2 |280°C| OFF | 30% |600W |40 sec | 40 sec
. 022 Palito de | Conge | 1 pega |Folhade 280°C 1 OFF |BAIXO| 100% |1200 W| 30 sec| 1 min
grltecl’rlw ado peixe frito | lada (60 g) Forno 2 |280°C|ALTO | 50% | OFF [40sec| 10sec
1 min .
0 0,
023 |Batata frita| SN9° | 2009 |FAN29e| g | 1 |280°C| OFF | 100% | 900 W30 5eq | 1IN
2 [280°C| OFF [ 100% | OFF |15 sec
Anéis de | Conge Folha de o 1 OFF |BAIXO| 100% (1200 W|40 sec | 1 min
024 | " cebola | lada | %9 | Fomo | 280°C |2 |280°C | ALTO | 30% | OFF |50 sec |30 sec
025 Hash Conge | 1pecga |Folhade 280°C 1 OFF |BAIXO| 100% |1200 W| 40 sec| 1 min
Browns lada (60 g) Forno 2 |280°C|ALTO | 70% | OFF |30sec| 10 sec
Massa . o o 1 min
026 | assada R(ra;‘gge (122893) . 280°C 1 |250°C| OFF | 90% |900W |,y <o 2 min
Massa CHL 9 2 |250°C| OFF | 90% |600 W |40 sec
assada 027 a'\/slngj% Conge | 1 peca 280°C 1| 280°C] OFF | 30% [1200 W 2min | 2 min
congelada | 'ada | (220g) ) 2 OFF | ALTO | 80% |600 W |40 sec | 40 sec
. Refrige| 1 pega |Folhade o 1 OFF |BAIXO| 90% |1050 W| 30 sec
028 | Quiche 1" 02| (110g) | Formo | 28%°C |72 OFF [BAIXO| 90% | OFF | 5 sec | 5 S€°
029 Tortade |Refrige| 1pega |Folhade 280°C 1 1250°C| OFF | 50% (1200 W| 1 min | 1 min
Outros carne rada (150 g) Forno 2 OFF | ALTO | 100% | OFF | 5sec | 5sec
03g | Cachorro |Refrige | 1 peca | Folhade | a0 | 4 |4g00c | OFF | 50% |1050 W| 25 sec | 25 sec
quente rada (80 g) Forno

Cate Temp. Acesso p - Total
. N° Menu . . dade . de pré . Venti
goria Inicial. (Peso) rio aquec. Passo| Conv | Grill lador MO |Tempo| Tempo
_ | Tempera- i
o0p | Torrada- )L 1 fatia - | 280°c| 1 | oFF | ALTO| 100% | OFF |30sec| 30sec
1peca | ambiente| (459)
_ | Tempera- 0
oo1 | Torradas -\ EUETE 2 fatias - 280°C | 1 | OFF | ALTO|100% | OFF |35sec| 35 sec
2 pegas | ambiente| (90 Q)
Croissant | T™®/a| 1 peca | Folha de 1| 280°C| OFF | 80% | 900 W | 15 sec
002 | 1pega |, | (40g) | Fomo | 280°C | 2 |280°C|BAIXO| 90% | OFF | 5sec | 20S€C
Croissant | Te™Pea| 3 pecas | Folha de 1| 280°C| OFF | 80% | 900 W | 26 sec
003 | 2pecas | o2 | (80g) | Fomo | 280°C | 2 |280°C|BAIXO| 90% | OFF | 4sec | 0S€C
P3 Bagel |T®™Pe"®| 4 peca | Folha de 1 OFF | ALTO | 100% | 300 W | 30 sec
&g tura . N 35 sec
004 1peca |zmpiente| (809) | Formo | 280°C | 2 | OFF | ALTO| 100% | OFF | 5sec
Baguel Tempera-| o pegas | Folha de 1 OFF | ALTO| 80% | 300 W | 35 sec 4
1
005 | 2pecas || (160g) | Fomo | 280°C | 2 | OFF | ALTO| 80% | OFF |10sec| *°S€°
Tempera-
006 | Waffle wra | 1Peca |Folhade| ,o0.0 |41 oFF [BAIXO| 50% [1050 W| 25 sec| 25 sec
ambiente| (70 Q) Forno
Painau |TempPera-| { peca | Folha de . . o
007 | " Hoeo |ari® . | (80g) | Fomo | 280°C| 1 [180°C| OFF | 30% |1200W| 25sec| 25 sec
Presunto | Refrige | 1 peca | Folha de o 1 OFF |BAIXO| 100% | 1200 W| 30 sec
008 | ‘¢ queiio | rada | (120g) | Fono | 289°C ["5 " [280°C| ALTO | 100% | OFF | 5sec | °° S€°
Frango [Refrige | 1 peca | Folha de 1| OFF |BAIXO| 100% | 1200 W| 35 sec
Sanduich °
o 009 | Sanduehe | rada | (160g) | Forno | 220°C |72 280°C [ ALTO | 100% | OFF | 5sec | 40 S€°
; Misto Refrige | 1 pega o o,
duiche 010 quente rada | (170 g) - 280°C 1 OFF |[BAIXO| 90% |1200 W| 35 sec| 35 sec
Refrige | 1 peca | Folha de o o
011 Wrap o | (1504) | Fomo | 280°C | 1 | OFF |BAIXO| 80% (1200 W|35sec| 35 sec
. Refriger | 1 pecga ) o 1 OFF |BAIXO| 80% |1200 W| 40 sec .
012 | Pizza CHL| "rada | (200 g) 280°C 5" oFF [ ALTO | '80% | OFF |20sec| ' ™n
Pizza | conoe | 1 peca 1_| OFF |BAIXO| 50% [1200 W[ 1min | 1 min
013 | congelada Iadg (200 g) ) 280°C | 2 OFF | ALTO| 50% | 500 W | 20 sec| 20 sec
. Pepperoni | Refrige | 1 peca ) o 1 OFF |BAIXO| 50% | 900 W | 45sec| 1 min
Pizza | 014 | " “opy rada | (200 g) 280°C |5 "OFE | ALTO | 60% | OFF |40'sec| 25sec
Pepperoni | Conge | 1 pega ) 1 OFF |BAIXO| 50% |1200 W| 1 min 1 min
015 | Congelada| lada (200 g) 280°C 2 OFF | ALTO| 30% | 600 W | 45 sec| 45 sec

Néo aqueca demais os alimentos.

/NADVERTENCIA

Se o tempo de aquecimento for muito longo para a quantidade de comida, existe o risco de
incéndio ou fumaca.
® Ao aquecer, comece sempre com um tempo de cocgao e calor em um nivel minimo,

enquanto se mantém atento ao progresso.

® Em particular, tenha cuidado ao aquecer pequenas quantidades de alimentos gordurosos

ou liquidos, as batatas-doces e outros tubérculos.

/\ CUIDADO

Ao remover alimentos do forno, tome cuidado para que uma assadeira ou similar nao
entre em contato com o aquecedor superior.
Ha risco de incéndio ou fumaga.

Ao usar uma assadeira ou similar:
©® Respeite a temperatura a prova de calor indicada na embalagem.

® Use um tamanho de assadeira que corresponda a quantidade do alimento.
® Tome cuidado para que a assadeira ndo toque na superficie superior do interior do forno.

21



22

Pré-agquecimento

Iniciando o pré-aguecimento

Para iniciar a cocgao, certifique-se de realizar o pré-aquecimento. Antes de cozinhar, vocé também

pode realizar apenas o pré-aquecimento.

Pressione o botao
Start 1280 £

Bread £

Fried /Grilled 8

< 01/02 >

Inicio do pré-
aquecimento

Sandwich

Pizza
Pastry

Fried / Grilled 222

® Durante o préjaqu~ecimento, < 010205
a barra de indicagéo do
estado de pré-aquecimento
exibe o progresso. (Quando
a barra de indicagéo do
estado de pré-aquecimento
atinge a borda direita e o
visor de temperatura de pré-
aquecimento acende, o pré-
aquecimento esta
completo.)

® Se a porta for aberta ou
fechada durante o pré-
aquecimento, o preé-
aquecimento para.

® Apés fechar a porta, o pré-
aquecimento reinicia
automaticamente apos
aproximadamente 10
segundos. Se nao reiniciar,
pressione o botéo Start

O pré-aquecimento 42800 £
foi concluido

Bread

® Tempo de pré- Sandwich
aquecimento aproximado; pized
280 °C 7 min

Pastry

Fried / Grilled

< 01/02 >

® Na configuragao padrao, o bipe esta configurado
para ser emitido depois que o pré-aquecimento é
concluido.

: ® Se a porta for deixada aberta ap6s o pré-

aquecimento estar completo, sera notificado por um
bipe.

® Vocé pode desligar o bipe.

“Selecionar ON ou OFF para o bipe de pré-
aquecimento” (p.46)

“Selecionar ON ou OFF para o alarme de
porta” (p.46)

® Apos a concluséo do pré-aquecimento, se a

temperatura interna do forno ficar abaixo da
temperatura minima de cozimento, o pré-
aquecimento sera reiniciado automaticamente, e a
temperatura interna serd mantida na temperatura
de pré-aquecimento definida Se nenhuma operacgao
for realizada por 4 horas apds o término do pré-
aquecimento, o pré-aquecimento ndo sera
reiniciado e a tela entrara no estado de
desligamento do visor.

©® Se a porta for deixada aberta por 1 minuto ou mais

apos o término do pré-aquecimento, o pré-
aquecimento nao sera reiniciado, mesmo que a
porta esteja fechada. Pressione o botédo Start.

M Para cancelar o pré-aquecimento

Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)
uma vez.

Definir a temperatura necessaria/ Temperatura de

cocgao mais baixa.*

A temperatura do pré-aquecimento realizado antes do cozimento e a temperatura na qual a cocgado

pode ser iniciada sao definidas.

(ex.: Temperatura desejada |280°C |, Temperatura min. de coc¢ao|250°C|)

Toque na
configuragao de
pré-aquecimento

(M)

Bread

Sandwich

Pizza

Pastry

Fried / Grilled

< 01/02

2 Selecione
Preheat temp.

Cooling

Defina a T,
te m pe ratu ra Requird temp.
necessaria e toque

em [OK]

®De 180°C a 280°C
(configuragéo padrao:
280°C)

Preheat settings

Defina a temperatura XSS
de cozedura mais

baixa e toque em|OK]

Lowest cooking temp.

® De 180°C a 280°C
(configuragéo padrao:
250°C)

® Apos as informagdes de
configuragéo terem sido
exibidas por 3 segundos,
o painel retorna a tela
inicial.

* A cocgdo pode ser iniciada antes que o pré-

aquecimento seja concluido, definindo a
temperatura de cocgao mais baixa abaixo da
temperatura necessaria.

Se a temperatura de cocgao mais baixa for
ajustada para uma temperatura baixa, isso pode
afetar os resultados do cozimento.
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Resfriamento

Resfriamento do interior do forno

Coccao

Cozinhando com um menu de cocc¢ao salvo

Depois de cozinhar, vocé pode resfriar o interior do forno se estiver realizando uma manutencgao, etc.

Toque em pré-
aquecimento e

() Bread

Sandwich
Pizza

Pastry

Fried / Grilled

< 01/02 >

Preheat settings

Selecione

(Resfriamento)

Preheat temp.

Start with the door
opened slightly

Start with the door
opened slightly

©® Abra a porta ligeiramente para trava-
la no lugar.
(Mantenha seu rosto afastado.)

g

L]
Start &\

/\ CUIDADO

Tenha cuidado com o ar quente ao abrir
a porta.

Iniciando o
resfriamento
® Durante o resfriamento, o

modo de resfriamento :
pode ser alternado entre ';?,;,"’:,' pﬁﬁzr

Normal power] (Poténcia

normal) e

(Alta

poténcia).

Toque em

*

Cooling

"
*

° Cooling completed

Q Cooling completed

Clean cavity }

Cooling completed

©® Esta tela é exibida apenas quando
a opgao 'Chamada para limpeza
da cavidade' esta ativada.

(p. 48)
(Configuragao padrao: LIGADA)

*

Q Cooling completed ° Cooling completed

Remove and clean
the cooking plate

Remove and clean
the cooking plate

*

® Pressione Botéo Stop/
Reset (Parar/Redefinir)

Q Cooling completed

® O tempo de resfriamento
depende da temperatura
interna do forno.
(até 45 minutos)

Clean and wipe off
the dirt in cavity

para retornar a tela inicial.

"Selecione um menu de cocgédo na lista de menus e inicie o preparo.
Realize o pré-aquecimento antes de comecar a cozinhar, (p.22)

Apés o término do pré-
aquecimento, vocé pode
selecionar um menu da lista

A4280c  f

D Bread

|
1000 Toast Tpc

f ¢
| 001 Toast 2pc

(

) 002 Croissant 1pc
(

: 003 Croissant 2pc

< 01/02 > < 01/03 >

® Os itens exibidos a direita sdo categorias.
Selecione a categoria para exibir os
menus dentro da categeoria. Se vocé
selecionar um item sem exibido a
direita, o processo avanga para

® Se "Selecionar niumero do menu" estiver
definido em "Configuracao inicial", insira
um ndmero.
(Configuracao padréao: Lista de Imagens)

Verifique as
2 configuragoes de

cocgao do menu

® Vocé pode verificar e editar
as configuragbes de cocgao
do cardapio com [EDIT]. ) 30s
(p-37) EDIT

® Vocé pode excluir o menu
com (M. (p.36)

4280c  F

000 Toast 1pc

(]

Introduza os alimentos
no forno e feche a porta.

Pressione o botao Start
(O cozimento ira iniciar)

000 Toast 1pc

o 30:

Detail

®Depois de comegar
a cozinhar, as
configuragbes de
cozimento da etapa
atual podem ser
verificadas com
(Detalhe)
“Tela de
Configuragéo do
Menu de
Cocgao” (p.27)

® Apds o cozimento ser concluido, um bipe soa.

O bipe para ao abrir a porta.

:

O menu de cozinha pode ser criado ou editado
recentemente. Além disso, é possivel trocar

dados com o forno usando o Pen Drive USB e
- 0 seu dispositivo pessoal.

» Conectando ao seu dispositivo pessoal (p.17)
* Criando um menu de cocgao (pp.27-35)

« Editando um menu de cocgéo (pp.36-38)

* Usando um Pen Drive USB
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Coccao

Cozinhe mais

Apoés o cozimento, vocé pode dourar os alimentos ou elevar a temperatura interna dos alimentos.

Apés o término do
cozimento,
selecione

Cook more

(Cozinhe mais)

1280«c
Pasta bake

Others

2 Selecione

(Doure mais) ou

Heat more|(Aquecga mais) ||,

Doure mais| : Heat more

aqueca com a grelha
ajustada para alta e a
velocidade do ventilador
a 100%.

:

botao Start

1280c £

094 Brown 10sec

o 10;

EDIT
Introduza os alimentos

uy no forno e feche a porta.

Pressione o >

L]
Start &\
® Apds iniciar o cozimento, as

configuragbes de cozimento da
etapa atual podem ser verificadas
com . (Detalhes)

“Tela de Configuragédo do Menu
de Coccgao” (p.27)

(O cozimento ira iniciar)

aquega com a convecgao

a 280°C, o micro-ondas a :

600 W e a velocidade do : L

-+ Ao editar com o aplicativo se os numeradores de
menu de 094 a 099 forem excluidos,
(cozinhe mais) sera excluido dos menus

exibidos.

3 ventilador a 30%.
Selecione o0 menu de tempo de
aquecimento.

§1280c /

‘S Brown more ‘

§1280c /f

D Heat more ‘

M “Doure mais’ W “Aquecer mais”
menu menu

® Se "Selecionar nimero do menu"
estiver definido em "Configuragéo
inicial", insira um numero.
094:Dourar 10seg
095: Dourar 20seg
096: Dourar 30seg
097:Aquecer 10seg
098: Aquecer 20seg
099: Aquecer 30seg

Criando um menu de Cocgao e Salvando na Memoria.

Tela de Configuracao do Menu de Coccao

Pode definir ou editar o conteido do menu de cocc¢ao na tela de configuragao do menu de cocgao

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memoaria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o
bloqueio de meméria, (p.44)

H Exibir a “Tela de Configuragdao do Menu de cocgédo
Ao criar recentemente um menu de cocgéo; execute a etapa 7 de “Cocgéo por Convecgéo" (p.28)

Ao editar um menu de cocgéo; execute as etapas 71 a 2 de “Editando um Menu de Cocgéo” (p. 37)

000 Toast 1pc

D 305

Numero da etapa (pp. 34-35) 1 2

Exibe o tempo total de cocgéo.

Vocé pode configurar para emitir ou
nao um sinal sonoro quando cada
etapa for concluida, (p.34)

® 00m30s X
High ow

Tempo definido para cada etapa

Grill (p.29, p.30, p.33) Micro-ondas (pp.31-33)

Conveccao (p. 28, p.30, p.32) Velocidade de ventilador

(p.28, p.29, p.34, p.35)

OFF & 100%

Configuragdes assistidas de @ OK

cocgao (p.38) :

® podem ser utilizadas apenas ao
editar um menu ja registrado na
memoria

*Manter o botéo pressionado, permite que a temperatura, a velocidade do ventilador e o tempo avancem
mais rapidamente na configuragdo do menu.

*Na operagéao da tela da unidade principal, vocé nao pode definir ou editar o nome do menu de cocgéao, o
nome da categoria, o arranjo do menu ou o plano de fundo.

Para definir ou editar, use também o aplicativo.

Confirme a configuracgéo.

Velocidade do Ventilador

® O ventilador circula o calor do aquecedor por todo o forno para dourar os alimentos e dar um
acabamento crocante a superficie.

® A velocidade do ventilador pode ser definida de 30% a 100% ao cozinhar em modos
diferentes do micro-ondas. Ajuste conforme o tipo de alimento.

M Guia de velocidade do ventilador
30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Seca a comida rapidamente

Assa suavemente e deixa a superficie crocante

Da a superficie um acabamento crocante

( )
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Criando um menu de Coccao e Salvando na Memoria.

Coccao por convecgcao

Coccao por Grill

©® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memdaria estiver ATIVADO. Cancele o bloqueio da
memoria (p.44) (ex.: Cocgao em uma etapa, Convecgao 280°C, Velocidade do Ventilador 100%, 2 min)

1 Toque em[+], e em [EDIT] (Editar)

1280c /f

Pasta bake

Others

Cook more H }

< 02/02 >

® [+]é exibido no final da
lista de menus ou no
local onde o0 menu de
cocgao foi excluido.

2 Toque [E]| (convecgio)

[ OFF ow

OFF,

Ajuste a temperatura B
do forno’ e toque [%] Convection

®De 180°C a 280°C

® Toque em para
cancelar o processo de
cocgao ja selecionado.

Definir [Fan Speed
(Velocidade do

ventilador) e toque
em
® De 30% a 100%

® "Velocidade do
Ventilador" (p.27)

Toque na
configuragao de
tempo

280C & 100%

OK

§

Defina o tempo
de cocgao, e
toque em

® Tempo maximo de
definicdo 30 minutos
para cada etapa

Toque

® Toque em [2] ao definir a @ 2m00s
Etapa 2. “Cocgao por 1| 2
etapas” (p.35) ® 02m00s &

© [ exibido no canto
superior direito do botdo il -

de funcéo definido. 280C & 100%

Toque 1280c

(salvar na memoria)

® Toque em |[EDIT]| (Editar) 2
m

para exibir a “Tela de
Configuracéo do Menu de
Cocgao.

® Para comegar o cozimento,
pressione o botédo Start.
Vocé também pode salvar
0 menu de cocgao na
memodria pressionando
apos a cocgao.

o 00;

v
Registro da meméria concluido

® Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)
para retornar a tela inicial.

® O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o niumero maximo na lista de
menus e armazenado na memoria.

« Até tocar em[OK] na etapa 7, vocé pode alterar
as respectivas configuragdes tocando em
(convecgao) e £ (velocidade do ventilador).

©® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memoaria estiver ATIVADO. Cancele o bloqueio da
memoria (p.44) (ex.: Cocgado em uma etapa, Grill ALTO, Velocidade do Ventilador 100%, 2 min)

1 Toque em [+] e em [EDIT] (Editar)

1280 £

Pasta bake

Others

Cook more HH >

)}

< 02/02

® [+] é exibido no final da
lista de menus ou no
local onde o menu de
cocgao foi excluido.

2 Toque [ (grill)

OFF

Selecione

® Toque em para B eril
cancelar o processo de
cocgao ja selecionado.

Definir|Fan Speed]

Velocidade do Ventilador
e toque em [OK].

® De 30% a 100%
®“Velocidade do
Ventilador” (p.27)

Toque na
configuragao de
tempo

OFF & 100%

OK

:

Defina o tempo
de cocgao, e

toque em

® Tempo maximo de
definicdo 30 minutos para
cada etapa

Toque

® Toque em [2] ao definira  FOIPASOOR

Etapa 2. “Cocgao por 1 2
d 02m00s B

etapas” (p.35)

® [ ¢ exibido no canto
superior direito do botao
de fungéo definido.

High ow

OFF & 100%

Toque 1280<

(salvar na memoria)

® Toque em [EDIT] (Editar) Z
m

para exibir a “Tela de
Configuracéo do Menu de
Cocgao.

® Para comegar a cocgéo,
pressione o botédo Start.
Vocé também pode salvar
0 menu de cocgéo na
memoria pressionando
apods a cocgao.

v
Registro da meméria concluido

o 00;

®Pressione Botdo Stop/Reset (Parar/Redefinir)
para retornar a tela inicial.
O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o nimero maximo na lista de
menus e armazenado na memoria.

«Até tocar em na etapa 7, vocé pode alterar as
respectivas configuragdes tocando em [ (grill) e
(velocidade do ventilador).
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Criando um menu de Coccao e Salvando na Memoria.

Coccao por Conveccao e Grill

©® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de meméria estiver ATIVADO. Cancele o bloqueio da
memoria (p.44) (ex.: Coccdo em uma etapa, Convecgéo 280°C, Velocidade do Ventilador 100%, Grill Alto, 2 min)

Execute as etapas de 7 a 4 de
“Cocgao por convecgao” (p.28)

.

5 Toque em [&|(grill)

@ Os
1

@ 00m00s N

Selecione (Alto)

® Toque em|[OFF]para el
cancelar o processo de
cozimento ja
selecionado

Toque na
configuragao de
tempo

280C & 100%

Defina o tempo de
cozimento e toque
em

® Tempo maximo de
definicdo de 30 minutos
por etapa

10 Toque ™

Toque em

@Toque em 2] ao definira  FONPANOOR
Etapa 2. “Cocgao por 1 2
etapas” (p.35) ® 02m00s =&

o [ é exibido no canto
superior direito do botao
de fungao definido.

[ High

280C & 100%

(salvar na memoria)

® Toque em [EDIT](Editar)
para exibir a “Tela de
Configuracéo do Menu de
Cocgao.

® Para comecar a cocgéo,
pressione o botao Start.
Vocé também pode salvar
0 menu de cocgao na
memoria pressionando
apos a cocgao.

v
Registro da meméria concluido

® Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)
para retornar a tela inicial.

® O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o numero maximo na lista de
menus e armazenado na memoria.

:

¢ «Até tocar em OK na etapa 9, vocé pode

alterar as respectivas configuragdes tocando em

(conveccao) [ (grill), e BN (velocidade
do ventilador).

Coccao de Micro-ondas

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memdaria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o

bloqueio de memdria, (p.44)

Nao é possivel definir uma etapa de cocgdo apenas com o micro-ondas. (As configuragdes da segunda etapa

e terceira etapa podem ser definidas apenas para micro-ondas.)

(Ex.: Cocgdo de |EEITEI [Convecgdo 280°C, Velocidade do Ventilador 100%,Micro-ondas 1200W, 2 min]
ZETH [micro-ondas 1200W, 2 min]

duas etapas,

Definir Etapa 1 (p.34)

.

1 Toque [2]

2 Toque Elem

(micro-ondas)

Selecione a poténcia

do micro-ondas

® Durante a Etapa 2
De O Wa 1200 W

® Durante a Etapa 3
De O Wa 600 W

Toque na
configuragao de
tempo

280°C & 100%

OK

@ 2m00s
1 2

= OFF: Q|

OFF

Microwave

Defina o tempo de
5 cozimento e toque
em|[ok]

® Durante a Etapa 2
Tempo maximo de
definicdo de 5 minutos

® Durante a Etapa 3
Tempo maximo de
definicdo de 10 minutos

Toque

® Toque em [3] ao definir a
Etapa 3. “Cocgao por
etapas” (p.35)

® [ ¢ exibido no canto
superior direito do botao
de fungéo definido.

: 7 Toque

(salvar na meméria)

: ® Toque em [EDIT](Editar)
para exibir a “Tela de
Configuracéo do Menu de
Cocgao.

® Para comegar a cozinhar,
pressione o botédo Start.
Vocé também pode sal
0 menu de cocgao na @
memoria pressionando
apos a cocgao.

v
Registro da meméria concluido
©® Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)
. para retornar a tela inicial.

® O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o numero maximo na lista de
menus e armazenado na memoria.

i
. «Até tocar em na etapa 6, vocé pode alterar
as configuragéo tocando em [E| (micro-ondas).
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Criando um menu de Coccao e Salvando na Memoria.

Coccao de Grill e Micro-ondas

©® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de meméaria estiver ATIVADO. Cancele o bloqueio da
memoria (p.44) (ex.: Cocgao em uma etapa, Convecgao 280°C, Velocidade do Ventilador 100%, Micro-ondas

1200C W, 2 min)
Toque

Execute as etapas de 7 a 4
de “Cocgao por Grill” (p. 29) ]

: ® Toque em [2]ao definira  [ONINC[OR
. . Etapa 2. “Cocgéo por 1 2

etapas” (p.35 ;
5 Toque [E] (micro-ondas) (p-35) ® 02m00s &

ol ¢ etxibic.io no canto ) T
superior direito do botéo
de funcéo que foi
configurado.

280°C & 100%

: 1 0 Toque

(salvar na memoria)

: ®Toque em[EDIT] (Editar)
para exibir a “Tela de
Configuragéo do
Menu de Cocgéo.

®Para Inicio da cocgéo,
pressione o botédo Start.
: Vocé também pode salvar
600w (- 0 menu de cocgéo na
| ° o . d \l/
memoria pressionando B4
apos a cocgao.

Selecione a poténcia
do micro-ondas

® De OW até 1200W

v
Toque na Registro da meméria concluido
configuragéo de @ Pressione Botéo Stop/Reset (Parar/Redefinir)
tempo para retornar a tela inicial.

- ® O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o numero maximo na lista de
menus e armazenado na memoaria.

280C & 100%

:
¢ +Até tocar em [OK|na etapa 9, vocé pode alterar as

respectivas configuragdes tocando em [E](grill)
(micro-ondas), e i (velocidade do ventilador).

Defina o tempo
De coccao, e

toque em

® Durante as etapas 1 e 2,
Tempo maximo de
definigdo de 5 minutos

® Durante a etapa 3,
Tempo maximo de
definicdo de 10 minutos

Coccao de Grill e Micro-ondas

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memoaria estiver ATIVADO. Cancele o bloqueio da
memoria (p.44) (ex.: Cocgao em uma etapa, Grill Alto, Velocidade do Ventilador 100%, Micro-ondas 900W, 2 min)

Toque

® Toque em [2] ao definira  [[ONPATIOI0B
Etapa 2. “Cocgéao por 1 2
etapas” (p.35) ® 02m00s &

® [ ¢ exibido no canto
superior direito do botao
de fungéo que foi
configurado.

Execute as etapas de 7 a 4
de “Cocgao por Grill” (p. 29)

v
5 Toque [E (micro-ondas)

] High 900W

: 1 0 Toque

: (salvar na meméria)

. ® Toque em [EDIT|(Editar)
para exibir a “Tela de
Configuragdo do Menu de
Cocgéo.

® Para Inicio da cocgao,
pressione o botéao Start.
Vocé também pode salvar
0 menu de cocgao na
memoria pressionando
apos a cocgao.

Selecione a poténcia
do micro-ondas

Microwave

® Quando o grill esta
configurado para alto
De O Wa900 W

® Quando o grill esta
configurado para baixo
De O Wa 1200 W

v
Toque na Registro da memoéria concluido
configuragao de ® Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)
tempo para retornar a tela inicial.

® O menu de cozinha é automaticamente
nomeado como o numero maximo na lista de
menus e armazenado na memoria.

:

: «Até tocar em [OK]na etapa 9, vocé pode alterar
as respectivas configuragdes tocando em [i|
(grill) [E] (micro-ondas), e EN (velocidade do
ventilador).

Defina o tempo
De coccao, e

toque em[ok |

©® Durante as etapas 1 e
2, Tempo maximo de
definicdo de 5 minutos

©® Durante a etapa 3,
Tempo maximo de
definicdo de 10 minutos
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Criando um menu de Coccao e Salvando na Memoria(p.27-35)

Coccao por Etapas

Use as fungdes Convecgao, Grill e Micro-ondas para se adequar a sua receita.
A poténcia do micro-ondas, a temperatura, o tempo de cocg¢ao ou outros podem ser configurados
para até trés passos continuos.

® Esse recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memdria esta ativado. Desative o bloqueio de memodria. (p.44)

ex.: [ZT2XEl [Convecgdo 280°C, Velocidade do Ventilador 100%, Micro-ondas 1200 W, 2 min] —
¥ [Convecgdo 280°C, Velocidade do Ventilador 100%, 2 min] —
¥ [Grill Alto, Velocidade do Ventilador 100%, 30 seg]

1 Toque 2 Toque Toque [ Defina a Definaa
EDIT](Editar) (convecgao) temperatu
ra e toque (Velqmdade do
Ventlladoﬁ
em toque em|[OK|

1280«

J Fan Speed

EHEREIG
Others

Cook more

A}

< 02/02 >

: OFF:

s

[ ) Se exibido no fim da lista do menu, ou no
local que o menu de cocgao foi deletado

Toque [E] (micro-ondas) Toque na Definaa 9 Toque [2]
para selecionar a saida configuragido & configuracao
do tempo do tempo e

toque em

N

1200w

= oFf!
I

280C & 280C & 100%

280C & 100%

OK oK

®Toque [ e vocé pode definir

um bipe ([&) ou nenhum bipe

(M) para cada final de etapa

N\ J

H A poténcia maxima do micro-ondas e o tempo maximo ajustavel de cada etapa

Convecgao/Grill/
Conveccao e Grill

Micro-ondas Convecgao e Micro-ondas/

Grill e Micro-ondas

Poténcia maxima | Tempo maximo | Poténcia maxima |Tempo maximo| Tempo maximo
do micro-ondas de coccao do micro-ondas de cocgédo de cocgao
Etapa 1|configuragéo indisponivel|configuragdo indisponivel 1200 W* 5 min.
Etapa 2 1200 W 5 min. 1200W* 5 min. 30 min.
Etapa 3 600 W 10 min. 600 W 10 min.

* Maximo de 900W quando o grill esta definido para alto.

.

1 Toque em 2 Defina a Toque na Defina o Toque [3]
(convecgo) temperatura configuragio tempo de 5
e velocidade de tempo cozimento e

do ventilador

toque em

Convection

@ 2m00s
1 2

® 00m00s &

® 02m00s N

P OF B ow F OFF B ow

|® OFF| 280C & 100%

‘ OK OK

280C & 100%

OK

®Toque [ e vocé pode definir um
bipe [ ou nenhum bipe [ para
quando cada etapa terminar.

L J
.
1 Toque [& Selecione Selecione Toque na Defina o
(grill) configuragio & tempo de
(Velocidade do cozimento e
(Alto) . de tempo
Ventilador) e toque em[OK]

toque em|OK|

& Fan Speed

6 Toque em OK]| [~

Registro de memoéria concluido
@ Pressione o botdo de Parar/Redefinir para voltar

} a tela inicial.

® O menu de cocgédo é automaticamente
nomeado pelo numero maximo na lista do
menu e armazenado na memoéria

® Exibe o tempo total para todas as etapas

o Toque em (Editar) para exibir a tela de
configuragdo do menu de cocgéo

@ Para Inicio da cocgéo, pressione o
botédo Start. Vocé também pode salvar
0 menu de cocgdo na memoria
pressionando apos a cocgao.

@ 4m30s
1 2 =

@ 00m30s
) High ow

OFF & 100%
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Editando um Menu de Coccao

Deletando um menu de coccao

Editando um menu de cocc¢ao

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de meméria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o
bloqueio de memodria, (p.44)

000 Toast 1pc

1 Selecione o menu a ser excluido Toque em [Yes](Sim)
Is it really okay to delete

§280c ® Apos a tela de confirmacgao |G
. de exclusdo ter sido exibida
por 3 segundos, o painel

| . . .
| O ToasEIRe retorna a tela inicial.

(l -
11001 Toast 2pc
|

® Se vocé tocar em
[No](N&o), o Ul retornara a

tela da etapa 2

11002 Croissant 1pc
|

: 003 Croissant 2pc

< 01/03 >

< 01/02 >

® Os itens com @exibidos na direita séo
categorias (p. 25)

® Se "Selecionar nimero do menu"
estiver definido em "Configuracao
inicial", insira um numero.

2 Toque em 1280c £

000 Toast 1pc

Ml Notas

. *O numero do menu permanece mesmo apos a
exclusdo do menu de cocgao.[+] é exibido no
numero do menu excluido.

® Vocé pode verificar e
editar as configuragées
de cocgao do cardapio

com [EDIT|(Editar).

o 30:

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de meméaria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o
bloqueio de memodria, (p.44)

000 Toast 1pc

©) 50s
1 2

@ 00m50s N

[ Low ow

1 Selecione o menu a ser editado

: 4 Toque em
1280c  F

S Bread

|
11000 Toast 1pc

1l v
i 001 Toast 2pc
(

OFF & 80%
/002 Croissant 1pc
(

: 003 Croissant 2pc

< 01/03 >

< 01702 >
Toque em [ 1280c £

(salvar na memoria)

® Os itens com @exibidos na direita
sdo categorias (p.25)

® Se "Selecionar nimero do menu"
estiver definido em "Configuragéo
inicial", insira um numero.

2 Toque em [EDIT] 1280c £
(Editar)

000 Toast 1pc

o 50;

000 Toast 1pc

Registro da meméria concluido

©® Pressione Botédo Stop/Reset (Parar/Redefinir)

. . . para retornar a tela inicial.
Selecione o item que deseja

editar e altere-o

000 Toast 1pc
& 30s & 30
l : l :

® 00m30; 5 M © 00m30:

000 Toast 1pc

1 High ow & Low ow

OFF J 100% OFF & 80%
@ oK ) oK

o [ ¢ exibido no canto superior direito do
bot&o para o item que foi alterado.

® Para editar o menu, toque em e essas
funcionalidade pode ser usada na
configuragéo de auxilio de cocgéo.
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Editando um menu de Coccao

Usando o recurso Auxiliar nas Configuracoes de
Coccao

Ao editar o conteido do menu, vocé pode usar o recurso de configuracdes de assisténcia a cocgao.

Na funcionalidade de configuragdes de assisténcia a cocg¢ao, verifique o estado dos alimentos cozinhados.

Na préxima cocgéo, é possivel ajustar o programa a temperatura dos alimentos e a forma de dourar.

3

4

Execute as etapas de 7 a 2 de
“Editando um menu de cocg¢ao”

.

Toque em 002 Croissant 1pc

d 20s
R

@ 00m15s &

900w

280C J 80%

Toque [\/\d para ajustar a
temperatura dos alimentos
e o douramento

Ajuste a temperatura dos
alimentos com [{/j4

002 Croissant 1pc

® Ajuste a temperatura
dos alimentos com
base nas mudangas de
saida do micro-ondas. -=Z==

Ajuste o douramento
com VA
® Ajuste o douramento com
base na velocidade do
ventilador e nas mudancgas
de saida do grill.

® Quando uma mensagem for exibida,
verifique o conteudo e execute as
corregdes necessarias.

® Em um menu que ndo usa o micro-ondas,
a temperatura dos alimentos n&o pode ser
definida.

Verifique o 002 Croissant 1pc

programa alterado o 20.

@ [ ¢ exibido no canto 1] 2 3
superior direito do botéo ® 00m15s &
para o item que foi —
alterado.

. . . [&] 280°C 70%
® Se quiser fazer mais ajustes, ot

toque [ novamente e faca o oK

0s ajustes.
6 Toque em 002 Croissant 1pc
d 20s
1 2 3
@ 00m15s »
900w
280C & 70%
Toque em 1280c £
(salvar na meméria) 002 Croissant 1pc

o 20;

Registro da memoéria concluido

©® Pressione Botao Stop/Reset (Parar/Redefinir)

para retornar a tela inicial.

Memorando
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Backup e Restauragao com o Pen Drive USB

E possivel fazer o backup da lista de receitas no pen drive USB, edita-los com o aplicativo do smartphone
e restaurar a lista de receitas e configuragdes do equipamento criadas com o aplicativo do smartphone

do pendrive USB para o equipamento.

©® Restaurar refere-se a reverter para dados previamente copiados ou importar dados.

Backup para o Pen Drive USB

® Este recurso ndo pode ser usado quando o bloqueio de memaria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o

bloqueio de meméria, (p.44)
Insira o Pen Drive USB (p. 16)

.
1 Toque em

(ferramentas) W

Sandwich
Pizza

Pastry

Fried / Grilled

< 01/02 >

2 Selecionar r

System setting info.
Maintenance info.

Check memory

Backup to USB

Processing...

Restore

)

Selecione o slot a S —
ser salvo

Select the storage slot

® Existem 10 slots de
“00” a “09".

® O backup nao pode ser
realizado no slot “00
Import”. O slot "00 Import"
também é usado ao
restaurar os dados criados
no aplicativo.

Toq ue em Backup to USB
(Iniciar)

Slot in use
will be overwritten

® Se houver uma lista de
menus em um slot com

backup, ela sera

Substltu I'da Start Backup?

6 Defina uma senha de 4 digitos
e toque em

Backup to USB
Encrypted password
* Kk Kk %

Backup to USB

Processing...

C
> This may take

a few minutes.
Please wait

3%

® A senha definida é necessaria ao
restaurar a lista de menus de backup
para a unidade principal.

® Nao se esqueca da senha.

7 Toque em Bacup 0 58

Q Backup completed

01 Backup 01

.

©® O Ul retorna a tela exibida antes de Jg ser tocado.

:

*“Backup 01” para “Backup 09” é exibido no
slot de backup, dependendo do niumero do slot.

Realizando a Restauracao a partir do Pen Drive USB

® Este recurso nao pode ser usado quando o bloqueio de memaria estiver ATIVADO. Por favor, cancele o

bloqueio de memaria, (p.44)

Insira o Pen Drive USB (p. 16)

.
Toque em

(ferramentas) Bread

Sandwich

Pizza
Pastry

Fried / Grilled

< 01/02

2 Selecionar 7

System setting info.
Maintenance info.

Check memory

Restore from USB

Processing...

)]

4 Selecionar os dados [acac
a serem restaurados Select from the list

® Nos slots com dados, sédo
exibidos “00 Import”,

: 01 Backup 01

“Backup 01” a “Backup 09”. [N

® Ao restaurar dados que \‘
foram criados com o
aplicativo, selecione
“00 Import”.

V2

Toq ue em -Start Restore from USB
(Iniciar)
All settings
will be overwritten

® Se a restaurapao for =

realizada, a lista de menus

e as configuragdes do

dispositivo registradas na YN

unidade principal serao
substituidas.

Defina uma senha de 4
digitos e toque em

Restore from USB Restore from USB
Decryption password
*x k %k %

Processing...

)

This may take >

a few minutes.
Please wait

77%

® Insira a senha definida quando o backup
foi realizado ou defina com o aplicativo.

Restore from USB

QRestore completed

Restart the device

® Quando a restauragéo estiver concluida,
a unidade principal é reiniciada.
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Co nfi g u ragaes D ive rs as |Maintenance info.| (Informagdes de Manutengéo)

B Revisar todas as horas de cocgéo (incluindo pré-aquecimento)

F Maintenance info. All cooking hours
Fe rramentas RN O valor mais alto do contador é 999999 horas.
¥ b Volta para “0” na proxima vez que for usado.
| I
Vocé pode alterar e confirmar varias configuragdes, como configuragoes de tela e bipe, e i, MR ) it 6l @elss 4560 ® Um total de todas as horas de coccéo é

configuragoes relacionadas a rede. hours arredondado para a hora mais proxima.

Check memory

Horas de Cocgao Tela
Backup 59 min 0
System setting info. Memory lock 1 hr 59 min 1

172 >

Sandwich Maintenance info. Device settings . L, . . .
® Enquanto o bloqueio da memoaria estiver ligado,

Check memory Network settings Backup],|Device settings| (Configura¢cdes do
dispositivo) e[Network settings| (Configuragdes
de rede) ndo podem ser selecionadas, (p.44)

® Apds 3 segundos, o Ul retorna a tela
exibida antes de[g ser tocado.

Pizza

Pastry

M Para revisar o numero de ciclos (incluindo pré-aquecimento)

Maintenance info. Number of cycles NOtaS

« O valor mais alto do contador é 3999999 horas.
Volta para “0” na préxima vez que for usado.

- Se vocé comegar a cozinhar novamente apos uma
pausa no meio, isso também conta como um novo ciclo.

Backup

Fried / Grilled

< 01/02 >

All cooking hours

1234500

times

® 0000000000000 00000000000000000000 0

©® Os dois ultimos numeros do numero total de
ciclos sédo arredondados para baixo.

System setting info.

|
| System setting infoy, || Menu list version
I "

Numero de ciclos Tela

Maintenance info. :‘\!etwork module 99 vezes 0
iIrmware version 1 01 vezes 1 00
Check memory Device ID (HASH) 1100 vezes 1100

® Apds 3 segundos, o Ul retorna a tela

Backup exibida antes deJgser tocado.

172 1>

[Check Memory | (Verificar meméria) As informagdes registradas na meméria, as configuragdes de beep, as
configuragbes de bloqueio de memdria e as diretrizes de manutencéo séo exibidas a cada 3 segundos.
® Para ligar para um numero de menu especifico para confirmar, pressione o botdo Parar/Redefinir

Toque em ® para Toque em ® para Toque em @ para enquanto o visor estd mudando, toque em [Change number](Alterar niimero), insira o nimero do menu
conflrmar aversao conflrmar aversao c?nflm.\e.zr aiD do e toque em . Pressione o botao Start para exibir o conteido da memoria em ordem, comegando
da lista de menus. do firmware do dispositivo (HASH).

com o contetdo da memaria para o numero chamado.

moédulo de rede. Contetido do menu de cocgdo

Configuragoes de Bipe

. 3 Network module firmware
Menu list version version

HIRNOPORSTOV 00.00.00

Device ID (HASH) Beep Beep

a 000 Toast 1pc 001 Toast 2pc 002 Croissant 1pc

d 20s
il 2
® 00m15s &

Loudness

Pitch of beep clean
0123456789ABCDEF High
GHIJKLMNOPQRSTU

VWXYZabcdefghijkl

mnopgqrstuvwxyz01

System setting info. @ @ Level3
Length of beep

Maintenance info. 1 1 Type3

® 00m30s & | ©® 00m35s =
High ow High ow

} Pitch of beep

High

Preheated beep

OFF 900w

OFF

Door alarm

OFF & 100% OFF & 100% 280C J 80% OFF

®Apos 3 segundos, 0 ®Apds 3segundos, 0 @ Toque em para Bloqueio de Meméria  Diretrizes de manutengéo
Ul retorna a tela Ul retorna a tela voltar a tela exibida Memory lock
exibida antes de exibida antes de antes de [ ser
ser tocado. ser tocado. tocado.

® A vers3o da lista de
menus também pode
ser confirmada a
partir do aplicativo

Magnetron interval Maintenance interval

> ® 0O Ul retorna a tela exibida
antes de J& ser tocado

(pp-40-41) 43
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Configuracoes Diversas

Ferramentas

[Memory Lock | (Bloqueio de Memoria)

Vocé pode escolher o bloqueio de memaria no modo ligado ou DESLIGADO.

® Para definir as configuragdes de bloqueio de memdria, € necessario definir a senha de antemao, (p.48)

Configuragéo padrao: OFF

Memory lock Memory lock

Password

Device setting®

® Apos as informagdes de configuragéo terem
sido exibidas por 3 segundos, o painel
retorna g a tela inicial.

Network settings

®lnsira a ® Selecione[ON]ou e toque em[OK].
configuragéo de

Senha em
"Password" (Sen
ha) (p.48) e
toque em [OK].

B Quando o bloqueio da memdria estiver ON (Ligado)

® Se a tecla Cooking menu for selecionada, a tecla Cooking sera iniciada mesmo que a
tecla Start ndo seja pressionada.

© A ferramenta de servigo|Backup|,|Device Settings| (Configuragdes do dispositivo) e
[Network settings| (Configuragdes de rede) ndo podem ser selecionadas.
Além disso, 0 menu também nao pode ser confirmado, editado, excluido e assim por diante.
Enquanto o bloqueio da meméria estiver ATIVADO, o icone de ferramenta de servigo € Jd.

B Quando o bloqueio da memoéria estiver OFF (desativado)
® Para Inicio da cocgao, pressione o botao Start.

|Device Settings|(Configura96es do Dispositivo)

® Nao é exibido enquanto o bloqueio da memaria estiver ON (ativado). Execute a operagdo apds desbloquear o

blogueio de memoria, (p.44)

As varias configuragdes do dispositivo podem ser alteradas.

Device settings

Memory lock Beep

LCD brightness

Temperature unit

Home setting

Device settings Device settings
Memory number digit Initialization

Language setting

Call for cavity cleaning

Password

B:: B

LCD brightness Length of beep

Temperature unit Pitch of beep

Home setting Sounding

Pitch of beep clean

173 >

® Selecione o volume com [ - ] ou e toque em
M Para alterar o comprimento do sinal sonoro no final do programa
Length of beep Configuracéo padréo: Type1 (Tipo 1)

Typel Emite um bipe em trés pulsos

curtos a cada 15 segundos

Type2 Emite um bipe em pulsos mais

longos continuamente

Emite um bipe com um pulso longo e depois com
trés pulsos mais longos a cada 30 segundos

® O sinal sonoro cessa quando a porta € aberta

Beep settings

Loudness

Pitch of beep’ ’

Sounding

Pitch of beep clean

® Selecione o comprimento do sinal sonoro e toque em [OK].
M Para alterar o tom do sinal sonoro no final do programa
(Configuracédo padrdo: Normal)

Beep settings Pitch of beep

Loudness

Length of beep

Sounding

Pitch of beep clean

® Selecione o tom e toque em [OK].

® Apds as informacdes de configuracéo terem sido exibidas por 3 segundos, o painel
retorna para a tela exibida antes de ser tocada.
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Configuracoes Diversas

Ferramentas

|Device settings| (Configuragdes do Dispositivo)

® Nao é exibido enquanto o bloqueio da memdria estiver ON (ativado). Execute a operagao apos desbloquear o
bloqueio de memoria, (p.44)

Beep (continuacao) E{:][:)]

Device settings

H Selecionar ON ou OFF para o bipe de pré-aquecimento

Beep settings Preheated beep Conﬂguragéo padréo ON (L|gad0)

Beep Loudness

Door alarm

LCD brightness

Length of beep

Temperature unit Pitch of beep

Home setting

Pitch of beep clean

173 [ >

®Selecione ou e toque em[OK].

H Selecionar ON ou OFF para o alarme de porta
Configuragéo padréo: ON (Ligado)

Sounding Door alarm

Preheated beep

®Selecione ou e toque em[OK].
B Quando quiser alterar o tom do sinal sonoro para notificagao sobre a limpeza

Beep settings Pitch of beep clean

Configuragéo padrao: Normal

Loudness

Length of beep

Pitch of beep

Sounding

I
1 Pitch of beep cleNsoq

® Selecione tom do sinal sonoro e toque em [OK].

® Ap0s as informacgdes de configuracao terem sido exibidas por 3 segundos, o painel
retorna a tela exibida antes do Fd ser clicado.

Mo NIl CEEM (Brilho do LCD)  Vocé pode escolher o brilho da tela touch.

Device settings LCD brightness

Configuragédo padréo: Level 3 (Nivel 3)

Level 3
Claro

Escuro

Temperature unit
R ® Apos a informagao de configuracgéo ser exibida por 3 segundos, o painel

13 15 volta & tela exibida antes de g ser pressionado.

® Selecione o nivel com [-Jou[+] e toque em|[OK].

G ETEWERT T (Unidade da temperatura) Vocé pode selecionar a unidade de temperatura exibida.

Device settings Temperature unit Conf|guragéo padréo °C

Beep

LCD brightness

® Apos as informagdes de configuragédo terem sido exibidas por
3 segundos, o painel retorna a tela exibida antes do P& ser clicado.

® Selecione [°C] ou['F] e toque em|[OK].

[T LT[0 (Configuragao da tela inicial) Vocé pode selecionar entre dois tipos de tela inicial.

Home setting

“““““ Configuragéo padrao: Picture list (Lista de Imagens)

Device settings

Beep

LCD brightness

® Apos as informacgdes de configuragéo terem sido exibidas por 3 segundos, o
------ painel retorna & tela exibida antes dofgser clicado.

® Selecione [Picture list] (Lista de Imagens) ou [Menu number select|
(Selegao do nimero do menu) e toque em[OK].

(Digite o O numero de figuras, que deve ser inserido na tela inicial quando "Configuragdo
digit

nume’rc? (;e inicial" estiver definido como "Selegédo do nimero do menu", pode ser alterado.
memoria

Memory number digit

""""" O numero de imagens para o nimero do menu esta definido para dobrar
el como configuragéo padréo (100 tipos: 00-99).

Vocé também pode definir digitos simples (10 tipos: 0-9) ou triplos (1000

tipos: 000-999).

Device settings

Language setti¥ 2 digits

Call for cavity cleaning } 3 digits

Password

® Apos as informagdes de configuracédo terem sido exibidas por 3 segundos, o
painel retorna & tela exibida antes do F& ser clicado.
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Configuracoes Diversas

Ferramentas

EFZT M (Inicializagao)

Device settings Initialization

Caution

All menu lists and
settings are reset to
factory default

Inicializa as configuragdes da unidade principal.

Initialization Notas

® Todas as configuragdes alteradas retornam as
Initalizing configuragdes de fabrica.
® O menu salvo é excluido, portanto, se necessario,

C

|Device setting| (Configuragdes do Dispositivo)

® Nao é exibido enquanto o bloqueio da memodria estiver ON (ativado). Execute a operagéo apods
desbloquear o bloqueio de memdria, (p.44)

[ELETECEE | (Configuracdo de Idioma)

Device settings Language setting

Configuragéo padrao: English (Inglés)

Memory number digit

® Apbds as informagdes de configuragdo terem sido exibidas por
3 segundos, o Ul reinicia.

©® Até 2 idiomas podem ser definidos como idiomas de exibicdo
neste dispositivo. Defina o idioma de exibicdo desejado ao
importar uma lista de receitas do aplicativo.

© Selecione o idioma de exibigéo e toque em [OK].

H Sobre a configuragao do idioma do dispositivo

A configuragéo de fabrica do idioma de exibigdo € "Inglés". Ao definir o idioma de exibi¢cdo para
outro idioma, defina o idioma de exibicdo do equipamento no aplicativo e, em seguida, importe
uma lista de receitas para o equipamento.

(0% | R T\ WAG CEDIT | (Notificagao para limpeza da camara) Vocé pode configurar as configuragbes para
exibir ou ndo exibir uma notificagdo para realizar a limpeza durante a

Call for cavity cleaning

Device settings

inicializagdo ou apds o resfriamento.

Memory number digit

Configuragéo padréo: ON (Ligado)

Language setting

® Apos as informagdes de configuragdo terem sido exibidas por 3

® Selecione (Ligado) ou OFF](Desligado) e toque em [OK].

(Senha) Voceé pode definir ou alterar a senha para as configuragdes de bloqueio de memodria.

Device settings Password Password

Enter password

Re-enter password
* %

Memory number digit

Language setting

Call for cavity cleaning

@lInsiraasenha  @|nsira a senha e toque em[OK].
e toque em ® N&o se esqueca da senha.

oK.

certifique-se de fazer backup da lista de menus antes de
realizar a inicializacéo, (p.40)

® Quando a inicializagao é concluida, o Ul reinicia
automaticamente.

® A inicializagdo leva aproximadamente de 1 a 2 minutos.

® Toque em |Initialize | para iniciar a inicializagao.

Caution

Do not unplug
the power plug

|Network settings|(Configura96es de Rede)

® Nao é exibido enquanto o bloqueio da memdria estiver ON (ativado). Execute a operagédo apos desbloquear
o bloqueio de memaria, (p.44)

|2ELCEIES] (Enderego IP) Vocé pode definir o enderego IP usado ao se conectar a rede.
B Ao definir no modo automético

Network settings

IP address setting

Setting method
Memory lock Manual
IP address
000.000.000.000
Subnet mask

000.000.000.000

Device settings

® Vocé pode confirmar os conteudos definidos

Gateway
000.000.000.000 .
automaticamente

Manual

® Toque em[Automatico.

M Ao definir no modo automatico

segundos, o painel retorna a tela exibida antes do 4 ser clicado.

® O Ul retorna a tela exibida antes de 4 ser tocado.

IP address setting
Setting method
\ELUE]
IP address
000.000.000.000
Subnet mask

000.000.000.000

Gateway
000.000.000.000

Automatic

® Toque em

Manual setting IP address

IP address
000.000.000.000

Subnet mask
000.000.000.000

Enter IP address
123.123.123.123

Gateway
000.000.000.000

Subnet mask

Default gateway

®Selecione o item desejado, insira o valor de
configuragéo e toque em [OK].

m Voceé pode definir o DNS usado ao se conectar a rede.

Network settings

Memory lock IP address

Device settings

DNS

Primary DNS
000.000.000.000

Secondary DNS
000.000.000.000

Primary DNS

Secondary DNS

Primary DNS

Enter primary DNS
123.123.123.123

® Selecione o item desejado, insira o valor de configuragao e

toque em [OK].
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Instrucoes de Empilhamento

Podem ser instalados até dois fornos, um sobre o outro, fixando-os com a placa de unido Panasonic.
A placa de jungao é um item opcional. Entre em contato com o vendedor ou com o pessoal do servigo

autorizado (p.2)
Solicite a instalagao a um eletricista. (O custo de instalagéo n&o esta incluido no prego do forno.)

50

Forno Superior

1 |

Forno inferior

Certifique-se que o cabo de
alimentacao do forno superior
nao bloqueie a saida de
ventilagdo do forno inferior

r A

Fixe a placa de unido
opcional (suporte de fixagéo)

® ©

(D Remova os 6 parafusos marcados (3 para o forno superior e
3 para o forno interior)

® Alinhe os furos do forno com os da placa de uni&o (suporte
para pé) e aperte todos os parafusos para fixa-los

\_ J

® Por favor, mantenha as distancias de separagao abaixo.

Menos de
150 cm

Parte Superior: 20 cm

Parte traseira: 3 cm

/N\ ADVERTENCIA

/N CUIDADO

Manutencao regular

Quando uma das mensagens a seguir aparecer, sera necessario realizar a manutencao do forno.

Continuar a usar o forno pode causar falhas.

Entre em contato imediatamente com o seu revendedor ou com o servigo autorizado.

® A mensagem é exibida até a manutengéo ser concluida, quando o plugue de alimentagéo € desconectado
e reconectado ou quando nenhuma operacgéo é realizada por um determinado tempo. Além disso, o forno
emitira um bipe 6 vezes apds a conclusdo do cocgéo, independentemente das configuragdes.

Tela Causa

It is time to perform ® E exibida quando o forno é usado por 17.500 hpras. Entre
I int em contato com o revendedor ou com um servigo
regular maintenance. autorizado para substituir as pegas.

®E exibida quando o magnetron é usado 120.000 vezes.
Entre em contato com o revendedor ou com um servigo

It is time to replace

the Magnetrons }

in this oven. autorizado para substituir as pecas.

® O tempo e o0 nimero de operagdes acima ndo sdo garantidos.

Nao instale o forno a 150 cm ou mais
acima do chao. Fazer isso pode resultar
em risco de queimaduras. Somente uma
combinagdao do mesmo modelo de forno é
permitida empilhar.

Desconecte o cabo de alimentagao da
tomada elétrica antes da instalagdo e
assegure-se de que o forno esta vazio.
Pode causar choque elétrico ou ferimentos.
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Solucao de problemas

Resolva o problema usando o procedimento a seguir quando ocorrer algum problema

O forno nao funciona
completamente

O forno nao esta cozinhando
corretamente

Ao cozinhar no micro-ondas,
a comida nao aquece

Existe um som.

Ha fumaca ou odor forte

Ha faiscas durante a cocgao

O alarme nao soa

Ha odor ou fumaga

Ha um odor azedo

Alimentos “explodem”
durante o aquecimento

vV vV vV v

Causa

® Houve queda de energia?

® O disjuntor no quadro de distribuicdo de energia disparou
ou o plugue do cabo de alimentagao foi desconectado?

® A tela inicial é exibida no painel de controle? Se a fungéo de
desligamento automatico estiver ativa, realize a operagéo
depois que a tela inicial for exibida ao abrir a porta.

® A configuragéo de cocgéo, os acessorios ou o tempo de
cocgédo estdo incorretos?
® O forno foi pré-aquecido suficientemente?

® Vocé esta usando itens que refletem ondas eletromagnéticas,
como um recipiente de metal ou folha de aluminio? (p. 18)

®Um som é emitido quando o cozimento € iniciado e ha o som
do ventilador.

® Quando o aquecedor ¢ ligado pela primeira vez, uma fumaca ou
um odor forte pode ser produzido devido a queima do éleo
destinado a proteger a cavidade do forno. Sempre ventile e realize
0 cozimento com o forno vazio, se isso lhe incomodar. (P-9)

® Um recipiente de metal s6 pode ser usado no forno quando a
energia de micro-ondas nao é usada, (p.18)

® Um recipiente contendo particulas de ouro ou prata esta sendo
usado?

® Algum metal (folha de aluminio, espeto de metal, etc.) esta
tocando a parede da cavidade do forno?

® A cavidade do forno esta enferrujada? A ferrugem pode
causar faiscas.

® O volume do bipe esta desligado (OFF)?
O alarme nao soa quando o bipe esta desligado. (pp.45-46)

® Isto ndo é um mau funcionamento. A reagéo do catalisador
diminui quando a temperatura de cocgéo é baixa
(aproximadamente 240°C (464°F) ou menos). Além disso, pode
exceder a capacidade de processamento quando a quantidade
de fumaga de 6leo gerada durante o cozimento for alta.

® Dependendo do alimento, pode ocorrer um cheiro azedo durante
0 cozimento, mas isso é causado pela reagdo do catalisador e
néo é anormal.

® O nivel de poténcia do micro-ondas esta muito alto.
Reduza o nivel de poténcia.
® As peles dos alimentos, isto €, das batatas, do frango, ndo

foram perfuradas.
Perfure a pele do alimento para liberar a pressdo acumulada

durante o aquecimento. NUNCA tente ferver os ovos com as

cascas.

A fumacga aparece ao redor
da porta durante o modo grill

O resultado de cocgao de
uma determinada cocc¢ao
memorizada é diferente
daquele obtido anteriormente

Existem pingos de agua no
interior do equipamento e na
porta.

4

Causa

® A gordura dos alimentos espirra nos itens da grelha e se queima.
Desligue o forno e retire todo o excesso de gordura e sucos.
Acompanhe a comida cuidadosamente enquanto estiver sendo
grelhada. Verifique se o teto do interior do forno e todos os
acessorios sao limpos regularmente.

® A temperatura de pré-aquecimento ou o modo de cocgéo
memorizado foi alterado? (p.23)

® Como é um design hermeticamente fechado, podem aparecer
gotas de agua no interior do forno ou na porta devido ao
cozimento no micro-ondas, etc. Limpe a 4gua com um pano
de prato ou similar depois que o interior do forno esfriar.

Perguntas Frequentes

Onde posso obter acessoérios
adicionais para o forno?

O forno pode ser empilhado?

Posso secar panos de prato
e roupas no forno?

Com que frequéncia deve ser
feita a manutencao do forno?

4
4

® Entre em contato com o fabricante ou o revendedor de quem
vocé comprou o forno.

® Apenas o mesmo modelo de forno pode ser empilhado.
Certifique-se de fixa-los com pegas opcionais. Para detalhes,
consulte “Instrugdes de empilhamento (p. 50)

® Nao. Nunca coloque esses itens ou itens semelhantes no seu
forno Panasonic.

® Quando a mensagem citada na pag. 54 é exibida, é
necessaria a manutencao do forno. Entre em contato com o
revendedor ou com um servigo autorizado. (pag. 55) Continuar
a usar o forno pode causar falhas.
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Quando Chamar um Servico Autorizado

Se aparecer um “U” ou “F” na tela

Comece tudo de novo depois de verificar o conteido quando a seguinte tela aparecer. A indicagao
desaparece quando o botao Stop/Reset é pressionado.

Tela Causa

U 4 } ® Vocé esta aquecendo o forno sem nenhum alimento dentro?

® Vocé esta aquecendo uma pequena quantidade de comida ou
uma quantidade fora do especificado?
Aumente a quantidade de comida e aquecga-a.

Exibido durante a troca de dados com o pen drive USB,
quando o pen drive USB nao foi inserido ou quando a
unidade principal ndo reconheceu o pen drive USB

- ® Inserir o Pen Drive USB.
U 1 40 } « Vocé esta usando um sistema de arquivos n&o suportado
(por exemplo, NTFS)? Use um Pen Drive USB formatado
com FAT32.
« Vocé esta se conectando a unidade principal por meio de

um adaptador de relé/conversdo, como um hub USB?
Inserir o Pen Drive USB diretamente na porta USB.

E exibido quando a temperatura dos componentes elétricos
esta alta.

s N
Exibido quando os dados nao foram gravados no pen drive USB.
} ® Verificar o Pen Drive USB.

« O Pen Drive USB esta configurado como somente leitura
ou bloqueado por senha?

. e

e B 'd
Exibido quando os dados nao foram lidos do pen drive USB.
1 4 } ® Verificar o Pen Drive USB.
« O Pen Drive USB esta bloqueado por senha?

. )

Exibido quando os dados nao foram gravados no pen drive
} USB devido ao espaco insuficiente de armazenamento.

® Use um Pen Drive USB com espaco livre de
amarzenamento.

C
N

-
W

A tela touch foi tocada por um tempo.
U 8 8 } @A tela foi tocada por 25 segundos ou mais?

® Tem alguma sujeira presa na tela?

Se o cddigo "F" ndo desaparecer mesmo depois de pressionar o
botdo Stop/ Reset, retire o plugue e ligue-a novamente apds

F codigo e F3 etc } 5 segundos.
9ees ' O forno esta com defeito se o cédigo “F” continuar aparecendo.

Entre em contato com o vendedor ou com o pessoal do servigo
autorizado (p.55)

® Nao garantimos o comportamento de todos os cartdes de meméria USB disponiveis comercialmente.

Se houver danos ao forno

Entre em contato com um servigo autorizado imediatamente se encontrar danos no cabo de alimentagéo,
painel de controle, interior do forno, acessoérios ou porta. Recomendamos nao utilizar o forno até que vocé
tenha verificado junto ao agente de servigco que é seguro usa-lo. Lembre-se de fornecer ao agente de servigo
o maximo de informagdes possiveis. Consulte "Entrar em contato com um agente de servigo” abaixo.

Se o forno nao estiver funcionando

Se vocé achar que o forno néo esta funcionando, siga estes pontos antes de entrar em contato com um

agente do servigo autorizado. Verifique:

1. A porta do forno esta fechada.

2. As fungdes necessarias foram configuradas corretamente e o botdo Start foi pressionado. (pp.22-49)

3. O bloqueio de memoria nao foi ativado ou desativado de acordo com suas necessidades.

4. O forno esta ligado a uma tomada de 20 amp e o fornecimento de energia esta operacional. ‘Tente outro
ponto de energia, talvez haja um problema com a tomada ou até mesmo uma falha total de energia.

5. O forno néo esta ligado a alimentacéo elétrica por meio de um adaptador ou cabo de extenséo.

6. Os ventiladores de ar ndo estédo bloqueados. Se estiverem, desbloqueie-os, deixe o forno por 15
minutos e tente novamente.

7. A secdo "Solugao de problemas" e “Perguntas Frequentes" nas pp.52-53.

Se o forno continuar n&o funcionando, entre em contato com o seu agente de servigo autorizado, tendo em
maos todas as informagdes necessarias. Consulte "Entrar em contato com um agente de servigo” abaixo.

Consulte Entrar em contato com um agente
de servigco

Ao entrar em contato com um servigo autorizado, lembre-se sempre de indicar claramente as seguintes informagdes:

1. O endereco e nome, se aplicavel, do local onde o forno esta situado

2. O numero de telefone desse local.

3. Um nome de contato nesse local.

4. O numero do modelo e o numero de série do forno; estes nUmeros podem ser encontrados no lado
esquerdo do forno.

5. O problema com o forno, incluindo o nimero do Cédigo de Falha.

6. Se tiver a informacao, de onde e quando o forno foi comprado.

7. Quando o local estara aberto para visita de um engenheiro.

Direitos Autorais

W Software
Este produto contém o seguinte software:

(1) Software desenvolvido pela Panasonic Corporation (abaixo, "Panasonic") ou para a Panasonic.

(2) Software de terceiros licenciado pela Panasonic.

(3) Software de codigo aberto licenciado sob termos especificos

No caso de software classificado em (3) acima, estes sao distribuidos sob a expectativa de que serado uteis
por conta propria, mas nao fornecemos absolutamente nenhuma garantia, incluindo nenhuma garantia
implicita relativa a "adequacgéo do produto” ou "adequagéo a uma finalidade especifica".

Para obter as informagdes mais recentes, consulte o site da Panasonic.
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Especificacoes

Fonte de Energia 220V, 60 Hz, Monofasico
Energia necessaria 3750 W 17.6 A
Outlet 20A

Micro-ondas 1200 W (IEC 60705)
Saida Conveccao 1300 W

Grill 1915 W
Frequéncia 2450 MHz

Faixa de Temperatura de Convecg¢ao 180-280 °C

Faixa de Temperatura de Pré-aquecimento| Pode ser alterado entre 180-280 °C em incrementos de 10 °C

Peso Liquido 39 kg (incluindo acessorios)
Dimensées Externas (LxPxA) 474 mmx565 mmx412 mm
Dimensées da Cavidade (LxPxA) 270 mmx»330 mmx110 mm

As especificagdes estao sujeitas a alteragbes sem aviso prévio.
O nivel de presséao sonora € inferior a 70 dB (ponderado A).
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Certificado de Garantia

Linha de produto MICRO-ONDAS COMERCIAL
NE-SCV3

A Panasonic do Brasil Limitada, assegura ao primeiro proprietario-consumidor do aparelho aqui identificado,

garantia contra qualquer defeito de material e/ou fabricagcao, desde que, constatado por técnicos autorizados

pela Panasonic, pelo prazo de 90 dias, por forca da lei, mais 275 dias por liberalidade da Panasonic, contados a

Bartir da data de aquisigdo pelo proprietario-consumidor, aquisicao esta feita em revendedor de produtos
anasonic e contada a partir da data da Nota Fiscal de Compra.

A Panasonic do Brasil Limitada, restringe sua responsabilidade a substituicdo de pecas defeituosas, desde
que, a critério de seu técnico credenciado, se constate a falha em condigdes normais de uso.

A méo de obra e a substituicdo de pega(s) com defeito(s) de fabricagdo, em uso normal do aparelho, serdo
gratuitas dentro do periodo de garantia.

A Panasonic do Brasil Limitada, declara a garantia nula e sem efeito, se este aparelho sofrer qualquer dano
provocado por acidentes, insetos, agentes da natureza (raios, inundacoes, desabamentos,etc...?, uso em
desacordo com-o Manual de Instrugdes, por ter sido ligado a rede elétrica impropria ou sujeita a flutuagdes
excessivas, ou ainda, no caso de apresentar sinais de ter sido violado, ajustado ou consertado por pessoas néo
autorizadas pela Panasonic e se o produto for usado fora das aplicagoes regulares para o qual foi projetado.
Também sera considerada nula a garantia, se o proprietario-consumidor nao apresentar este Certificado e a
Nota Fiscal de Compra ou se os mesmos apresentarem rasuras ou modificagoes.

A Panasonic do Brasil Limitada, obriga-se a prestar os servicos acima referidos, tantos os gratuitos como os
remunerados, somente nas localidades onde mantiver Servigos Autorizados. O proprietario-consumidor sera,
portanto, o Unico responsavel pelas despesas e riscos de transporte do aparelho ao Servigo Autorizado mais
proximo (ida e volta).

Aforma e local de utilizagdo da garantia é valida apenas em territério brasileiro e ndo cobre os seguintes itens:
a) Instalagéo do produto ou orientagao de manuseio.

b) Atendimento em domicilio. Se o proprietario-consumidor desejar ser atendido em sua residéncia, o préprio
devera antes entrar em contato com um dos nossos Servigcos Autorizados para consulta sobre a taxa de visita.
Constatada a necessidade da retirada do aparelho, fica o proprietario-consumidor responsavel pelas despesas
de transporte de ida e volta do produto ao Servigo Autorizado Panasonic.

c) Gabinetes e pegas plasticas tais como: porta e painel.
d) Danos causados pela alteragdo do cabo de forga que ndao atendam a norma NBR14136.
e) Servigo de limpezaem geral.

CENTRO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
Estrada Municipal Eduardo Gomes Pinto, n° 304, Area A, Ponte Alta
CEP 37640-000 - Extrema - MG
Para consultar o nosso autorizado mais proximo de sua regio,
acesse nosso site: www.panasonic.com/br
ou entre em contato através dos telefones:

Tel.: 0800 776 0000 (Exceto Celulares)

Tel.: 4004-6600

Panasonic
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Nao esqueca

Sempre que seu aparelho apresentar problema, contate o Servigo Autorizado Panasonic mais
préximo da sua residéncia, pois somente o Servigo Autorizado possui:

® Técnicos treinados pela Panasonic;

* Manuais e informacbes técnicas fornecidos pela Panasonic;
® Equipamentos adequados;

® Pecas originais.

Proteja seu Aparelho

Confie seus aparelhos somente ao Servigo Autorizado Panasonic. Nao confunda com as “Oficinas
Especializadas”, pois somente Servigo Autorizado Panasonic trabalha com as pecgas originais, tem
seus técnicos treinados pela fabrica, fornece garantia real dos servicos, trabalha sob nossa
supervisao, recebe constantes orientagdes e atualizagoes. Se, apesar de tudo isso, 0 servigo ainda
nao ficar bom, V.Sa. pode solicitar nossa intervencgao e no caso de “Oficina Especializada”, nada
podemos fazer.

Questoes Ambientais

Para o descarte do seu produto eletrodoméstico ou eletroeletrénico e respectiva embalagem de forma

ambientalmente correta, localize um ponto de recebimento mais préximo a vocé no site da ABREE:
http://abree.org.br

A ABREE ¢ a entidade gestora da qual somos associados, que gerencia a logistica reversa do seu

produto, e embalagem.

Duvidas e maiores informagdes quanto ao descarte, ciclo de vida e logistica reversa, contate nosso

CENTRO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR.

CENTRO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR

panasonic.com/br/suporte/
Tel.: 0800 776 0000 (exceto celulares) Tel.: 4004-6600
Segunda & sexta das 8h as 20h e aos Sabados das 8h as14h (Exceto feriados)

ANTES DE LIGAR PARA O ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR, TENHA EM MAOS
O MODELO E O NUMERO DE SERIE DO SEU APARELHO
ESSAS INFORMAGOES SERAO SOLICITADAS NO INICIO DO ANTENDIMENTO.

Modelo: N° de Série:

www.panasonic.com/br

Panasonic do Brasil Limitada

Estrada Municipal Eduardo Gomes Pinto, 304 - Bairro Ponte Alta
CEP 37640-000 - Extrema - MG

CNPJ 04.403.408/0013-07

http://www.panasonic.com/br
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